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Общая информация


Турция — самая интересная страна для пляжного отдыха нашими туристами. Турция имеет тёплое море, бесконечные пляжи (песок и галька), отсутствие промышленных предприятий на побережье, множество отелей высокого класса с развитой инфраструктурой. Большинство гостиниц предлагает систему питания «всё включено». 
Пляжный отдых в Турции идеальное место для отдыха с детьми: на большинстве курортов — мягкие песчаные пляжи, детские мини-клубы, водные горки, детские бассейны, аквапарки, аниматоры и шоу-программы.
Также выгодный шопинг и хорошие возможности для занятий водными и другими видами спорта: подводное плавание, рафтинг, верховая езда, виндсерфинг, гольф и т.д. 
Кроме пляжного отдыха, Турция предлагает и горнолыжный, на курортах Паландокен, Улудаг и Эрзурум. Туристам, не любящим сидеть на одном месте, обязательно стоит посетить Стамбул, подземные города Каппадокии, каскады Памуккале. 
Турция - государство на западе Азии, частично - на юге Европы. Омывается четырьмя морями - Средиземным, Эгейским, Мраморным и Черным.
территория: 800 тыс. кв. км.
население: 65 млн.чел.
столица: Анкара
Язык. Государственным языком Турции является турецкий язык, относящийся к группе тюркских языков. Используется латинский алфавит. В последнее время широкое распространение получили английский, немецкий и русский языки. 
 Религия. 90% населения исповедуют Ислам и соблюдают мусульманские обычаи.
 Время: В Турции - восточно-европейский пояс. Временной разницы с Украиной нет.
 Визовый и таможенный контроль: По прибытию в Турцию в аэропорту необходимо оплатить турецкую визу стоимостью 20 дол. США и пройти паспортный контроль. Туристическая виза дает право многократного въезда в страну и возможность находиться в стране до  двух месяцев.
ПОСОЛЬСТВО ТУРЦИИ В УКРАИНЕ
Канцелярия: г. Киев, ул .Арсенальная, 18
Тел.: (044) 281-07-50, 281-07-51, 285-64-23 
ГЕНЕРАЛЬНОЕ КОНСУЛЬСТВО УКРАИНЫ В ТУРЦИИ
Адрес: Adakale sok.13, Senlikkoy, Florya-Bakikoy/Istanbul, Turkey
Тел.: +10-90 (212) 663-76-88
Факс: +10-90 (212) 652-18-76
E-mail: gc_tr@mfa.gov.ua, ukrist@superonline.com
ПОСОЛЬСТВО УКРАИНЫ В ТУРЦИИ
АДРЕСА:
Sancak Mahallesi, 206 Sokak № 17,
Yıldız Cankaya,
Ankara, 06550 Turkey
ТЕЛЕФОН:
(8 10 90 312) 441 54 99
(8 10 90 312) 440 52 89
ФАКС:
(8 10 90 312) 440 68 15

E-mail:
emb_tr@mfa.gov.ua
ukremb_tr@kablonet.com.tr

Веб-сайт:
http://www.ukrembtr.com
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Турция. Памятка туристу


Перед отъездом проверьте наличие следующих документов: 
загранпаспортов (если ребенок не имеет отдельный загранпаспорт, а вписан в паспорт одного из родителей, то для детей старше 6 лет должны быть фото и печать в паспорте родителей, старше 14 лет - отдельный загранпаспорт) 
авиабилетов 
страховых полюсов 
ваучеров 
справки из банка на вывоз личной валюты (при необходимости) 
доверенность от обоих родителей/родителя (для детей, выезжающих без родителей/родителя) и свидетельство о рождении ребенка (для детей, выезжающих с одним из родителей) 
Внимание! Вы несете полную ответственность за правильное оформление Ваших загранпаспортов. В случае не прохождения паспортного контроля, никаких претензий по этому поводу турфирмой не принимаются. 
Вылет
Прибыть в аэропорт нужно за 2 часа до вылета. В билетах указывается местное время.
Формальности при вылете из Украины:
Таможня. Те, кому нечего декларировать и у кого вывозимая сумма не превышает 3.000 долл. на человека, могут воспользоваться "зеленым" коридором. Все остальные должны идти через "красный" коридор (например, если у вас вывозимая сумма больше 3.000 долл. на чел., необходимо предъявить таможне банковское разрешение на сумму, превышающую установленный лимит) 
Регистрация билета и сдача багажа на рейс - происходит на стойке, номер которой указывается на табло. В момент регистрации Вас могут попросить показать визовую поддержку (список группы) или ваучер, которые находятся среди ваших дорожных документов. В момент регистрации вы получите посадочный талон с местом. Ваш багаж не должен превышать 20 кг на человека 
Паспортный контроль - прохождение границы. При выезде за границу ребенка с одним из родителей требуется нотариально заверенное согласие от остающегося родителя 
В аэропорту Турции Вам необходимо:
Подойти к стойке с надписью "VISA", где Вы получите визу, которая действует два месяца (на границе в паспорт вклеивается специальная марка) 
Пройти паспортный контроль. Внимание! Сотрудники паспортного контроля могут потребовать предъявить необходимый минимум наличных средств (50 долл. США) на каждый день или кредитную карту 
Перед выходом из здания аэропорта Вы увидите стойки принимающих фирм. Вам нужно пройти к стойке принимающих фирм, назвать свою фамилию и предъявить ваучер. Вас проводят к нужному автобусу. Во время трансфера из аэропорта в отель гид ответит на интересующие вопросы 
Язык
Государственным языком в Турции является турецкий язык.
Валюта
Денежной единицей Турции является турецкая лира. Обменный курс подвергается значительным колебаниям. Валюту меняют в гостиницах, обменных пунктах, в аэропорту. Наиболее выгодно обменять валюту Вы сможете в обменных пунктах. Имейте ввиду, что почти везде принимают и доллары, и евро, поэтому Вам имеет смысл обменять небольшую сумму денег, а за что-то крупное всегда можно расплатиться валютой. 
Время
Такое же как и на Украине.
Почта и телефон
Турецкая почта - черные буквы "РТТ" на желтом фоне. Телефонные пластиковые карточки продаются на почте. 
Питьевая вода
Водопроводную воду пить нельзя. Мы рекомендуем употреблять питьевую, расфасованную в бутылки воду. Её можно купить в любом месте, она дешёвая и имеет хороший вкус. 

Медицина
В жаркое время года нужно пользоваться кремом с высокой степенью защиты от интенсивного ультрафиолетового облучения. Если же у Вас появились проблемы со здоровьем, то обязательно обратитесь по телефонам, указанным в Вашем страховом полисе. 
Городской транспорт
В городах, на ряду с такси, в которых всегда установлены таксометры (оплата либо по счетчику, посадочный тариф составляет около 40 центов, в ночное время - около 60 центов, либо по договоренности), работают также долмуши (маршрутные такси) с фиксированной стоимостью проезда и остановками по требованию. 
В отеле
Расчетный час в отеле - 12.00. Счета за телефонные переговоры, которые велись из номера, оплачиваются в день отъезда в службе размещения отеля. Помните, что звонок из отеля в 2-3 раза дороже, чем по телефону-автомату. Следует ознакомиться с оплатой за мини-бар, сейф и другие услуги. Мы рекомендуем Вам пользоваться сейфом, т.к. за пропажу ценных вещей, документов и денег администрация гостиницы ответственности не несет. В день отъезда номер следует освободить до 12 часов дня. О времени отъезда в аэропорт Ваш гид сообщит за день до вылета. 

Надеемся, что наша информация будет Вам полезна. Желаем Вам хорошего отдыха!



Неофициальная классификация отелей в Турции



1*
Телевизор и холодильник на этаже. Не менее двух ванных на этаж, один туалет не более чем на пять комнат. В номере умывальник, зеркало, радиоприёмник, два полотенца на каждого постояльца. Ежедневная уборка, смена белья каждые 5 дней, полотенец - каждые 3 дня. 
2*
Всё, что в гостиницах 1*, только: смена белья каждые 3 дня. В гостинице также обязательно должен находиться ресторан или кафе, химчистка, предлагаться варианты питания. 
3*
Начиная с категории 3* и выше в каждом номере обязательно должен присутствовать туалет и ванная комната, телевизор, холодильник и кондиционер. Смена полотенец должна происходить ежедневно. На территории гостиницы должна распологаться охраняемая автостоянка, парикмахерская, бизнес-центр, обмен валют и касса бронирования билетов на различные виды транспорта. Персонал гостиницы должен иметь форменную одежду, дифференцированную по службам. 
4*
Всё, что в гостиницах 3*, плюс: телефон, фен, шампунь, гель для ванной в каждом номере. Дверь повышенной секретности. Ежедневная смена полотенец, которых должно приходиться не менее 5-ти на каждого постояльца. Меню завтрака подаётся в номер. На территории гостиницы находятся: салон красоты, спортивно-оздоровительный центр, аренда автомобилей. У входа вы обязательно увидите светящуюся вывеску гостиницы, вас в обязательном порядке встретит швейцар. 
5*
То же, что и в гостиницах 4*, но на более качественном уровне. А также второй санузел в номере, телефонный аппарат в ванной комнате. 
HV-1
Отель клубной системы первой категории с размещением в коттеджах. Примерно соответствует 3-4-х звёздочному. Отличаются большой озеленённой территорией, обширной анимацией, но при этом небольшими номерами. 
HV-2
Клубный отель 2-ой категории, более низкой, чем у HV-1. 



All inclusive: ешьте, пейте, все оплачено?



И какой русский не любит халяву? Да, собственно, и не русский тоже. Может быть, поэтому нам так нравится отдыхать по системе all inclusive? Ведь оплатив стоимость путевки, можно провести недельку-другую в отеле со всеми удобствами, не тратя ни одного доллара сверх "уплоченного" на родине, что и порождает ощущение тотальной бесплатности. Но всегда ли все так радужно и просто? Выясняется, что нет. All inclusive, оказывается, бывает разный, и прежде чем мечтать о беззаботном отпуске, неплохо бы узнать поподробнее, что же это за "все", которое "включено". 
Классика жанра
Пожалуй, в сознании любого туриста из стран СНГ с понятием "all inclusive" накрепко связана страна, называемая профессионалами "русской дачей", - Турция. По оценкам специалистов, более половины ее отелей и до 90% анталийских отдают предпочтение системе "все включено". Поэтому на примере Турции проще всего изучать разновидности all inclusive. 
Прежде всего развеем распространенное заблуждение: по формуле all inclusive работают не только дорогие отели уровня 4-5* и клубы первого класса. Кормить и развлекать туристов, не взяв ни копейки сверх оплаченного в Киеве, может абсолютно любая гостиница от 2* до 5*. Разница заключается только в качестве и количестве услуг, входящих в "джентльменский набор". 
Отели уровня 2-3*обычно включают в стоимость проживания трехразовое питание. Отличие от полного пансиона (FB) состоит в возможности потреблять местные прохладительные и алкогольные напитки в течение всего дня (обычно с 10 утра до 10 вечера) без каких-либо ограничений. Съедобность блюд зависит от мастерства поваров, но в любом случае на особые кулинарные изыски рассчитывать не приходится. Туристам гарантирован шведский стол примерно с пятью видами различных салатиков и таким же количеством горячих блюд. Плюс немного овощей, фруктов и выпечки. В принципе, все может быть очень вкусно, но ко второй неделе отдыха зазубренное наизусть меню уже не вызывает энтузиазма, и так и тянет поесть где-нибудь на стороне. 
Что же касается услуг, не связанных с процессом поглощения пищи, то их разнообразие тоже невелико. Бесплатно предоставляются минимально необходимые пляжные принадлежности - шезлонги и зонтики. Детишкам обеспечена игровая площадка и мелкий бассейн, взрослым предлагается лишь невинное развлечение в виде настольного тенниса. А вот знаменитой турецкой анимации может и не быть. 
В гостиницах 4* система "все включено" подразумевает 4-разовое питание с добавлением к трем традиционным трапезам позднего завтрака либо позднего ужина. Выбор блюд здесь шире. Помимо овощей на закуску туристу предлагают примерно 10 видов салатов и столько же горячих блюд. Плюс выпечка, чай, кофе в течение всего дня. Безалкогольные и алкогольные напитки местного производства наливают с 10 утра и до полуночи, а то и до двух-трех ночи. Закусочные и бары на пляже и у бассейна иногда готовы предложить бесплатные легкие закуски в течение дня. 
Возрастает и количество включенных сервисов и увеселений. На пляже отдыхающим задаром выдают не только шезлонги, но и матрасы, иногда вкупе с пляжными полотенцами. Наряду с открытым бассейном предлагается закрытый, а если повезет, то и водные горки. Малышню можно отправить в детский клуб, а взрослым гарантированы насыщенная анимация и дискотека. К теннису настольному прибавляется большой, а также тренажерный зал, волейбол и иные виды спорта, естественно, с бесплатным инвентарем. Наконец, любой турецкий 4-звездочный отель с системой all inclusive предоставляет постояльцам возможность попариться в турецкой бане либо сауне. 
"Все включено" в гостиницах 5* не слишком отличается от 4-звездочного варианта, хотя здесь есть приятные "довески". Так, некоторые отели поят своих клиентов не только местными, но и импортными напитками, другие потчуют отдыхающих мороженым в течение всего дня. К бане и сауне обычно добавляется джакузи, а пляжные полотенца становятся не приятным исключением, а правилом. Водные развлечения пополняются бесплатным катанием на каноэ и катамаранах. 
Маленькие хитрости
Как известно, правило на то и правило, чтобы из него были исключения. В полной мере это утверждение относится и к формуле all inclusive. К тому же здесь и стандартов как таковых не существует, поскольку каждый отель разрабатывает собственную систему "все включено", ориентируясь на опыт конкурентов и свою фантазию. 
Прежде всего количество и качества предоставляемых гостиницей или клубам услуг зависят не столько от их "звездности", сколько от стоимости проживания. По утверждению менеджеров турфирм, приличный с точки зрения цен отель 2* может обеспечить отменное четырехразовое питание, в то время как гостиницы с тремя "звездами" на фасаде иногда предлагают всего три скудные трапезы в день. Качество all inclusive, как выясняется, определяется также уровнем персонала отеля. Так, знатоки Турции утверждают, что в отеле Papillon Belvil кормят куда вкуснее, чем в Tekirova Corinthia, хотя обе гостиницы заслуженно получили свои 5 "звездочек". Секрет такого различия прост: в Papillion Belvi великолепный шеф-повар. 
А вас случайно не интересует вопрос: как же отели, включающие в стоимость еду и напитки, не разоряются от неумеренных аппетитов туристов? Оказывается, человеческая прожорливость имеет свои пределы, так что среднестатистический отдыхающий спокойно укладывается в стоимость путевки. И тем не менее многие гостиницы придумывают собственные, невыгодные для туристов способы экономии. К примеру, в недорогих 2-3-звездочных отелях не стоит рассчитывать даже на разбавленные соки, скорее всего вам просто разведут порошок типа Zuko. Другой распространенный прием - когда недоеденные во время завтрака продукты переходят на обед, а с обеда - на ужин. Также экономия достигается за счет сокращения количества обслуживающего персонала, которое туристы ощущают по редким и некачественным уборкам. Поэтому не устаем вас предупреждать: когда выбираете all inclusive, поинтересуйтесь деталями сервиса, характерного для приглянувшейся гостиницы. 



Что необходимо знать, выбирая отель в Турции?



Любой человек (или семья, или группа лиц), когда отправляются отдыхать в Турцию, встает вопрос в выборе куда поехать... 
Давайте сразу скажем, что если у Вас маленький ребенок, то вам нужен детский клуб в отеле и ПЕСЧАННЫЙ ПЛЯЖ. Сразу хочу сообщить, что песчанный пляж в Турции есть только в БЕЛЕКЕ и СИДЕ. Все остальные места ОТМЕТАЮТСЯ. Там Вы и должны выбирать отель, и не слушать своих друзей которые отдыхали без детей в других местах. Естественно, если Вы не МАЛЕНЬКИЙ РЕБЕНОК, но тоже хотите нежиться на песке, то это условие и для вас. 
Меня всегда раздражают отзывы туристов, которые ругают отели из-за "каменистых" пляжей. Ну во-первых, о этом Вам сообщат в любом "знающем турагентстве", если Вы о этом спросите, и второе: если каменистый вход, то ЧИСТОЕ МОРЕ, если вход печанный, то ВОЗМОЖНА МУТЬ... А вы, что хотели? Либо то, либо другое..... 
Далее... Надо в первую очередь определиться, что же ВАМ ВООБЩЕ, ЕЩЕ ХОЧЕТСЯ... Хотеть СРАЗУ ВСЕ, конечно похвально, но ДЕНЕГ НЕ ХВАТИТ 
Если Вы в первую очередь ставите развлечения, то ищите отель где есть это все внутри (клубная система), или берите отель находящийся в КРУПНОМ ГОРОДЕ, но тогда не конючтье, что у отеля ГОРОДСКОЙ ПЛЯЖ. 
Так же знайте, что HV1 - это ПРОСТО КЛУБНАЯ СИСТЕМА с размещением в КОТЕДЖАХ, и никакого отношения к ЗВЕЗДНОСТИ ОТЕЛЯ НЕ ИМЕЕТ. Он может быть и 3*, и 5*. И такую информацию Вы получите только из уст менеджера туристического агентства. А если он САМ ЛИЧНО БЫЛ В ЭТОМ ОТЕЛЕ, то он скажет свое мнение, а не ПОВТОРИТ КРАСОЧНЫЙ КАТАЛОГ, так как довольно часто бывает, что отель 3*, гораздо лучше чем 4* (в Турции все покупается, в том числе и "звездность" отеля)!!! 
Так же Ваш отдых ОЧЕНЬ СИЛЬНО ЗАВИСИТ от "пика сезона". Поясняю: Если вы едите в ПИК СЕЗОНА, то отели, как правило, уже загружены на 100%. И в место "тусовочного отдыха" вы получите "толпу в отеле", очереди в ресторанах, проблемы с лежаками на пляже и у бассейна, и все такое... Я сам в этом убедился отдыхая в отеле Club Oasis Vista в пик сезона и в "нормальное" время... Два совершенно разных отеля.... 
Трансфер и перелет. Тем, кто ругает задержки рейсов я с одной стороны сочувствую (не очень хорошо начинается отдых), а с другой хочу спросить: Вы хотите летать БЫСТРО или БЕЗОПАСНО? Я, лично, за второе... А Вы? И еще, наезды на турфирмы здесь процентов на 70 беспочвенны, т.к. от них мало что зависит. Хотите объяснений? Поясняю... 
Турфирмы бронируют самолеты или места в самолетах заранее. Если клиент бронирует (покупает) отель тоже заранее (это как правило по БАЗОВЫМ ЦЕНАМ, а не по "горящим турам"), то он имеет возможность выбрать время вылета и , естественно, выбирает для себя наиболее удобное... 
Хорошо, конечно, прилететь в отель с утра (целый день не теряется)... 
Но, а "горящие туры" комплектуются авиа-местами "что останется" и время не удобное... и самолет дополнительный... Но Вы же сами хотели с экономить?! Получайте.... А турфирма - организация коммерческая... деньги свои считает... 
И еще. Информация для зазмышления: Стоимость автобусного трансфера, аэропорт - отель = 15$, туда-обратно... 30$ (на одного человека). Стоимость авиаперелета (чартер) туда-обратно = 150-220$ (на одного человека)... Вычтите все это из стоимости Вашей путевки... и получите "голую стоимость" отеля... Если получилось "маловато", то Вы и выбрали "такой" отель... Только жаловаться не надо... 
Далее речь пойдет о Туроператорах и "их" отелях... 
Я, наверное, не раскрою секрета, если скажу, что у многих туроператорах есть свои (из называют БАЗОВЫЕ) отели в которых оператор ВЫКУПАЕТ МЕСТА заранее... , т.к. уверен, что всегда найдет на них клиентов (да и выкупить места заранее, дешевле, чем бронировать в сезон). Конечно этот-же отель предлагают и другие туроператоры, только они БРОНИРУЮТ места в этом отеле... И конечно, бросается в глаза, что цены в один и тот-же отель у разных туроператоров различаются долларов 200, а то и больше... 
Ну и как тут быть? Давайте рассуждать... 
Если Вы едите по "горящему туру", в пик сезона, и в отель который не является БАЗОВЫМ у туроператора, то нарваться на ЗАМЕНУ ОТЕЛЯ шансы ОЧЕНЬ ВЕЛИКИ... (хотя, если честно, то они всегда есть...). Значит, единственный вариант четко знать чей это отель. К сожалению, этой информацией владеют только туристические агентства, которые работают с разными туроператорами и реально знают не только базовые отели туроператоров, но и владеют (из опыта) информацией о надежности того или иного туроператора по конкретным отелям... 



Чаевые..., давать или нет?



Весь мир дает и берет ЧАЕВЫЕ. В отелях есть работники, которые вообще не получают зарплату от отеля, а живут только за счет чаевых... (например, носильшик на ресепшене). Если вы купили отель с "все включено" и считаете, что вы с порога отеля попали в "коммунизм" и принципиально не будите "давать на лапу" (как высказался один мой знакомый), то вы процентов на 30 испортили себе отпуск... 
Даю советы: (тем кто не хочет испортить себе отдых)... Имейте мелкие доллары (5$, 10$) и 30 долларов по 1$. На ресепшене: 10$ в паспорт или ваучер и хороший номер гарантирован. Можно попробовать это сделать позднее, когда не понравится размещение в номере, но иногда, просто, кончаются хорошие номера (вы же не один въезжаете в отель.. ) 
Носильшику - 1$ (как притащит Ваши чемоданы в номер) 
Хорошая уборка обеспечена если: Вы будите бросать грязные полотенца на пол в ванной (а не вешать их на вешалки) и оставлять каждый день в номере 1$. Лично я делал это следующим образом: Я каждое утро уходя, оставлял 1$ под пепельницей полной окурков, которая стояла на моем балконе... Причем я это проделывал в разных отелях, но результат один и тот-же... ИДЕАЛЬНАЯ ЧИСТОТА В НОМЕРЕ и поменяны все полотенца. 
Бар (система "все включено"). Подходите к стойке, даете 1$ и говорите "волшебную фразу по РУССКИ" - Мне Мартини, (или что-то другое, на Ваш выбор) того, что ниже... (допускается показать пальчиком на самый низ стойки со стороны официанта). Если сделаете это пару раз за вечер, то весь вечер будите пить "нормальные" напитки и не хаить, что они разбавлены... 
В ресторане: Вот тут все гораздо сложнее.. Тут можно или вообще не давать чаевых (бывало и так), а можно.. (в некоторых отелях, официанты в ресторане обслуживают-следят за определенными закрепленными на ними столами) подойти к официанту дать бакс и попросить, что нибудь принести (иногда, даже совсем не важно что... главное что-бы он принес). Далее после обеда (или ужина) вылезти из-за стола и позвав того-же официанта дать ему еше один доллар и спросить не может ли он придерживать этот столик для нас... (сначала надо дать доллар, а потом уже спрашивать... смотрите не перепутайте)... Все... ЭТОТ СТОЛИК ВАШ... Даже в битком набитом ресторане он будет всегда пустой и ждать Вашего прихода... Конечно рекомендую обедать и ужинать в более-менее определенные часы (официант не может "вечно" следить за ВАШИМ СТОЛИКОМ) и регулярно давать официанту его "законный" доллар... 



Путешествие с детьми в Турцию



Сейчас уже на всех мировых курортах готовы к приему даже самых маленьких туристов. Но, отправляясь на отдых с ребенком, важно помнить о некоторых особенностях такой поездки. 
Перелет. По принятым практически во всех авиакомпаниях мира правилам маленькие дети (до 2-х лет) в самолетах летают бесплатно. В разряд исключений попадают полеты в бизнесс-классе, там за ребенка нужно платить 10 % от стоимости билета. В том и в другом случае дитя отдельного места не получает и летит на коленях у родителей. Такого неудобства можно избежать, если ребенок совсем еще грудной и умещается в люльке. Их на борту выдают совершенно бесплатно. Есть только два но. Первое люлек мало, и, чтобы не вышло недоразумения, стоит заранее предупредить авиакомпанию и турфирму. Второе люлька очень даже небольшая, и, если ваш малыш успел вымахать более чем на 60 см., он там не поместится. 
Но расстраиваться не стоит в салон можно взять коляску, только без колес, их придется сдать в багаж. И с люлькой, и с коляской для полета понадобится первый ряд кресел. Поэтому приезжать на регистрацию нужно с большим запасом времени. Даже если вы проходите через VIP-зал, нет полной гарантии, что ваше место будет свободным. Кстати, мест для переодевания и перепеленания в самолете не предусмотрено, все придется делать на руках. Будьте готовы! 
Прилетели. Если ваша цель не Париж, не Лондон, а простой иностранный курорт, нужно быть готовым к трудностям. В аэропортах маленьких городков часто бывает душно. Питье для ребенка нужно брать обязательно. Таможню в таких аэропртах проходят в общей очереди. Лучше самим подойти к таможенникам и попроситься вперед. 
Гостиница. С размещением проблем не будет, если администрацию предупредили заранее. Ребенок, естественно, живет бесплатно. Во всех отелях есть кровати для детей, причем нескольких видов. Это может быть манеж, обычная кровать для маленьких или стандартная дополнительная кровать для детей постарше. 
В четырех- и пятизвездочных отелях ванны стерильны, и ребенка можно купать непосредственно в них. С памперсами и прочими нужными вещами за границей проблем не бывает. Игрушки на курортах продаются везде и, как правило, гораздо дешевле, чем в отечестве. Большинство отелей спланированы так, что номера с видом на море выходят на бассейн с прилежащим к нему баром. Музыка до глубокой ночи, громкие голоса для ребенка слишком шумно. Открыть окно ночью нельзя, а под кондиционером малыш может простудиться. Так что видом на море лучше пожертвовать. 
Для детей старше года в пятизвездочных и некоторых четырехзвездочных отелях есть дневная и ночная бэби-ситтер. Ее услуги стоят $10-15 в час. Днем с ребенком могут заниматься в игровой, а ночью придут в номер. 
Еда. Находясь дома, точно узнать, что будет есть ваш ребенок, трудно. Информация сводится к тому, что специальный детский стол в отеле есть. Но это не значит, что он подойдет малышу. Во-первых, этот стол рассчитан на детей, у которых уже есть зубы. Во-вторых, никакой он не специальный: фрикадельки, йогурт, мороженое. 
В курортных магазинах привычное для наших детей питание чаще всего отсутствует. Другие же марки могут не подойти из-за иного состава воды. Спасает мельница. Малышу можно размалывать еду для взрослых. Что касается походов всей семьей в рестораны, то здесь проблем нет. На европейских курортах с детьми пускают везде, кроме ресторанов а ля карт (клубного типа), которые работают по вечерам. На входе в такие заведения обычно висят предупреждающие таблички. 



Когда ехать в Анталию?



На всем побережье преобладает средиземноморский и субтропический климат с жарким сухим летом, дождливой зимой и мягкими межсезоньями. Однако погода в разных регионах неодинакова: западное побережье находится в зоне влияния северных ветров. Поэтому летом температура здесь не поднимается до предельных значений южного побережья, весной теплая погода устанавливается позднее, а осенью холодает раньше. С октября уже можно ожидать довольно неприветливую погоду. 
Южное побережье защищено от ветров горным массивом Тавр. Летом столбик термометра здесь поднимается до 45 С и даже ночью не опускается ниже 30 С. Поэтому купальный сезон здесь начинается раньше, а заканчивается позже.
Наконец, юго-восток, равнина Чукурова вокруг Аданы и провинция Хатай отличаются высокими температурами и тягостной духотой. Нередко юго-восточный пассат приносит сюда горячий воздух сирийских степей.
Если Вы хотите увидеть больше, отправляйтесь на турецкое побережье лучше всего весной, когда повсюду расстилается пестрый ковер цветов, а в апреле при температуре около 25 С как раз открывается купальный сезон. Менее живописно, но по климату так же приятно в конце сентября. С июня по сентябрь держится палящий зной, здесь уже не место людям с нарушениями кровообращения, но зато лучшее время для купальщиков. Южное побережье можно посетить и зимой, когда погода переменчива, но солнечного света хватает.
Именно район между Антальей и Сиде сейчас обустраивается как центр зимнего туризма. 



Десять лучших пляжей Турции



15 миллионов туристов отдыхает в Турции каждый год. Где же отдыхают сами турки? На лучших пляжах своей страны. Многие из этих красивейших мест до сих пор не известны российским туристам. Между тем, посетить их несложно - достаточно всего лишь на день покинуть свой отель в курортном городке. Впечатления от такой поездки могут затмить все, что вы раньше знали о Турции.

Предлагаем мини-путеводитель по лучшим турецким пляжам - как добраться, что посмотреть, как развлечься. Заметим, что большинство из перечисленных пляжей отмечены «Голубым флагом» - знаком чистоты воды и безупречности прибрежной зоны.

1. Патара (Patara)

Лучший пляж Турции неподалеку от небольшого курортного поселка Патара (Гелемиш). Полоса пляжа с превосходным белым песком тянется на 20 км. Отличное место для тех, кто любит уединение и низкие цены. Стоимость двухместных номеров в местных пансионах в среднем - 25$ в сутки.

Где: 75 км к югу от Фетхие.

Как добраться: на машине или автобусе (от вокзала в Фетхие). Для ориентирования по картам и автобусным расписаниям имейте в виду современное название поселка – Гелемиш (Gelemis). Большинство автобусов довезет только до населенного пункта Овакой (Ovakoy), откуда 3.5 км до Гелемиша.

Чем заняться: познакомиться с историей. Поселение Патара существует не первую тысячу лет, и некогда служил главной гаванью древней Ликии. Здесь по преданию родился Святой Николай (ставший впоследствии Дедом Морозом). В 1,5 км к югу от поселка расположены интересные античные руины - среди прочего стоит отметить освобожденный из плена песчаных дюн амфитеатр, триумфальную арку, некрополис (кладбище), руины базилики и терм (общественных бань).

2. Олюдениз (Oludeniz)

Превосходный пляж в сочетании с развитой туристической инфраструктурой. Здесь можно найти и хороший отель, и ресторан на любой вкус. В переводе с турецкого название пляжа означает «мертвое море» (в смысле «очень спокойное»). Он расположен на берегу тихой гавани, со всех сторон окруженной горами. Гавань соединяется с морем узким каналом, благодаря чему даже во время сильного шторма прибрежные воды Олюдениза совершенно спокойны.

Где: 8,5 км к югу от Фетхие.

Как добраться: на машине, автобусе или маршрутке из Фетхие. Лучше приезжать сюда в будний день, поскольку в выходные, в высокий сезон, толпы любителей Олюдениза создают немалые пробки на дороге.

Чем заняться: полетами на параплане. Среди горного массива, окружающего лагуну Олюдениз, выделается гора Бабадак (1960 м), откуда и стартуют парапланеристы. С высоты в 1.5 км вы увидите не только всю лагуну, воды которой переливаются всеми оттенками лазури, но даже остров Родос далеко в море. Подъем до вершины на джипе занимает около 45 минут, стоит от 10 $. Сам полет обойдется от 50 $, конечная цена зависит от того, как вы сторгуетесь. Для новичков предусмотрена возможность лететь тандемом.

3. Олимпос (Olimpos)

В отличие от подавляющего большинства первоклассных турецких пляжей, Олимпос до сих пор остается провинциальным тихим городком. Здесь можно найти подходящий отель, но ни магазинов, ни других признаков цивилизации вы уже не заметите.

Где: 80 км на юго-запад от Анталии.

Как добраться: на машине удобнее всего преодолевать отрезок пути в 7 км от основной магистрали до Олимпоса. Междугородние автобусы сюда не заворачивают. Если альтернативы автобусу нет, можно выбрать рейсы, идущие с севера (из Анталии, Кемера, Фаселиса) или с запада (Каш, Демре, Калкан), но откуда бы вы ни направлялись, обязательно предупредите водителя, чтобы он высадил вас на повороте в Олимпос. Специальной остановки здесь нет. Поскольку поток туристов в Олимпос невелик, но постоянен, в летнее время у поворота на городок иногда дежурят таксисты.

Чем заняться: осматривать древнеримские и средневековые руины, гулять по сосновым лесам. Но в Олимпосе это практически, одно и то же, поскольку большинство мраморных руин разбросано именно по сосновым лесам. Можно сходить и взглянуть на «Химеру» - выход на поверхность природного газа, который горит ярким пламенем и виден по ночам далеко из моря. Именно моряки в античные времена разглядели в сполохах огня грозное чудовище. На турецком название этой достопримечательности звучит как «янарташ». Расположена она в 7 км от Олимпоса, на высоте 300 м.

4. Сиде (Side)

Некогда уединенная деревушка в наши дни превратилась в многолюдный и шумный курорт, излюбленный у самих турок. Но белоснежные песчаные пляжи не потеряли своей привлекательности, их по-прежнему хватает на всех.

Где: 65 км к востоку от Анталии, к западу от Алании.

Как добраться: на машине, автобусом или маршруткой из Анталии или Алании. Избегайте выходных дней, когда половина Анкары отправляется купаться в Сиде.

Чем заняться: к купанию и солнечным ваннам прилагаются античные руины. В развалинах терм расположен музей с одной из самых богатых археологических коллекций Турции.

5. Алания (Alanya)

Шумный курортный город обладает прекрасным пляжем более 20 км длиной. Здесь найдется место и для любителей массовых развлечений, и для тех, кто ищет отдых в уединении. Лучший отрезок пляжа носит название «Пляж Клеопатры». Согласно источникам, египетская царица получила эти территории в дар от Марка Антония.

Где: 140 км к юго-востоку от Анталии.

Как добраться: на машине или автобусе.

Чем заняться: осмотреть крепость сельджуков (XIII век). Алания являлась излюбленным приморским городом турок-сельджуков 800 лет тому назад. Это место ценилось за удобную гавань для судов, мягкий климат и близость к древней сельджукской столице – Конье. Древняя крепость сохранила с тех времен 150 башен и мощные оборонительные стены.

6. Изтузу (Iztuzu)

Пляж из мельчайшего белого песка тянется на 5 км и является частью природного заповедника. Второе название пляжа – «Черепаший», - поскольку каждый год сюда приплывают морские черепахи. Изтузу представляет собой полуостров, с одной стороны омываемый морем, с другой – водами реки Дальян.

Где: 13 км от города Дальян.

Как добраться: в 8 км от пляжа расположен аэропорт Даламан. До Изтузу можно добраться на машине, автобусе или речном транспорте от Дальяна.

Чем заняться: наблюдать за черепахами и погружаться в историю на развалинах города Каунос, среди гробниц ликийских царей (IV век до н.э.)

7. Бодрум (Bodrum)

Город Бодрум расположен на полуострове между двумя морями – Эгейским и Средиземным. Лучшие пляжи расположены в небольших деревушках, в окрестностях Бодрума.

Где: особого внимания заслуживают пляжи в поселениях Ортакент (10 км от Бодрума), Тургутрейс (16 км от Бодрума) и Гюмюшлюк (18 км от Бодрума).

Как добраться: до Бодрума можно добраться самолетом (чартеры из России, регулярные рейсы из Стамбула), из города до пляжей – на машине, автобусе или маршрутках.

Чем заняться: водными видами спорта и богатейшей историей полуострова. Город Бодрум в античные времена назывался Галикарнасом. Именно здесь находился знаменитый Мавзолей – одно из чудес света. Интересен местный музей подводной археологии. В прибрежных деревушках к вашим услугам обилие древних руин.

8. Кемер (Kemer)

Название античного города Кемер встречается еще в «Илиаде» Гомера. Сегодня это большой курортный регион, включающий несколько городов: Бельдиби, Гейнюк, собственно Кемер, Кириш, Чамюва, Текирова и др. Вдоль всего побережья тянутся песчаные и галечные пляжи. Лучший песчаный пляж расположен в поселке Йорюк.

Кемер, как и Анталия, отлично подходит в качестве базы для осмотра близлежащих территорий. Отсюда удобно добираться до Олимпоса, Фаселиса, Термессоса, Перге и других городов.

Где: 43 км к юго-западу от аэропорта Анталии.

Как добраться: от аэропорта Анталии - на машине или такси. Если вы планируете использовать рейсовые автобусы, придется ехать с пересадкой (от аэропорта до автовокзала в Анталии, далее – до Кемера).

Чем заняться: водными видами спорта, экскурсиями на яхтах и местным колоритом. Неподалеку от пляжей Йорюка расположен «Йорюк-парк» - этнографический музей под открытым небом, рассказывающий о культуре и быте турок, живших здесь несколько сотен лет тому назад.

9. Памучак (Pamucak)

Пятикилометровый пляж из темного песка отличается чистотой и отсутствием признаков туристической цивилизации. Вам не предложат зонтики и шезлонги – только солнце, море и горячий песок. Полосу пляжа, как и тысячи лет тому назад, пересекает извилистая и древняя река Меандр – та самая, что дала название самому популярному древнегреческому орнаменту из завитков.

Где: в 7 км западнее Эфеса, в 12 км к северу от Кушадасы.

Как добраться: на машине или маршрутке от Кушадасы или Эфеса. Маршрутки отправляются через каждые 20-30минут.

Чем заняться: верховой ездой на лошадях или верблюдах, прогулками по древнему Эфесу (дом Девы Марии, храм Артемиды и другие памятники).

10. Чалыш (Calis)

Длинный пляж тянется на несколько километров вдоль побережья бухты Фетхие. Это место считается природным заповедником, поскольку сюда приплывают морские черепахи редкого вида «Каретта-Каретта». Но уединенным этот пляж назвать нельзя – туристическая инфраструктура здесь достаточно развита, в высокий сезон отдыхающих много (в основном семейные пары).

Где: 5 км на северо-восток от Фетхие.

Как добраться: на машине, такси или рейсовом автобусе из Фетхие.

Чем заняться: днем - развлечениями (водные виды спорта, аквапарк, рестораны с хорошей кухней из морепродуктов), вечером – наблюдением за закатами, и следующими за этим посиделками в местных барах.



Погода в регионе Антальи



Климат Турции чрезвычайно разнообразен и варьируется по регионам. 
В центральных равнинах Турции господствует континентальный климат с холодной снежной зимой и жарким сухим летом (в Анкаре средняя температура воздуха в январе колеблется от -5 до +4°С, а в августе - от +16 до +31°С). 
На западном побережье климат теплый и влажный (в Измире средняя температура воздуха в январе - +6-13°С, в августе - +21-33°С, температура воды - +23°С). 
На юге Турции господствует средиземноморский климат, летние месяцы жаркие и сухие, зима мягкая (в Анталье средняя температура воздуха в январе - +6-15°С, в августе - +23-34°С, температура воды - +27°С). 
В восточных районах страны преобладает резко континентальный климат. Климат северного побережья из-за горного рельефа характеризуется обилием осадков. 
В Стамбуле климат мягкий, небо часто затянуто облаками (средняя температура в январе - +3-9°С, в августе - +20-29°С, температура воды - +23°С). 
ПОЛЕЗНЫЙ СОВЕТ : в курортной зоне Турции 300 дней в году сияет жаркое солнце, поэтому рекомендуется использовать солнцезащитные крема с фактором UVA-UVB не менее 15-20 до самых последних дней Вашего отдыха.



Активный отдых в Турции



Морские прогулки:
Прямо-таки мифической славой пользуются так называемые "голубые экскурсии": на яхте из Бодрума вдоль Эгейского побережья до Каша - от одной голубой лагуны к другой. Небольшие экскурсии предлагаются также в городах Кушадасы,
Бодрум, Мармарис и Фетхие. Во многих центрах отдыха есть возможность для однодневной экскурсии на яхте. Правда, программа оставляет мало места для собственных открытий, но красота побережья и его бухты, недоступные с суши, стоят того, чтобы взглянуть на них. Впереди в этом отношении идет, конечно, Мармарис с его парусной гаванью более чем на 1000 судов.
Катание на каяках:
Многие горные речки Тавра с холодной как лед водой - излюбленное место катания на каяках. Растет число фирм, организующих такие прогулки и выдающих напрокат необходимое снаряжение. Самое лучшее место для такого активного отдыха - каньон Кепрюлю к северу от Сиде.
Подводное плавание:
Изрезанный заливами и бухтами скалистый берег Эгейского моря, ликийское побережье и морские лагуны близ Кызкалеси располагают к знакомству с подводным миром. Если Вам немножко повезет, Вы сможете увидеть даже остатки античных построек! Правда, именно по этой причине неорганизованное подводное плавание с аквалангом здесь не одобряется, могут даже возникнуть неприятности с полицией. Если Вы обнаружили какой-то предмет древности, Вы обязаны сдать его в музей. Базы отдыха в Бодруме, Мармарисе, Каше, Кызкалеси и во многих других центрах отдыха предлагают снаряжение и экскурсии с проводником к интересным местам. Что касается плавания в обычной маске и ластах, то это не запрещается нигде.
Теннис:
При большинстве гостиниц и отелей имеются теннисные корты. Ракетки, мячи и спортивную форму можно взять на прокат.
Пешие прогулки:
Обширные, почти безлюдные горные местности вдоль побережья Средиземного моря - это именно то, к чему так стремятся любители пешего туризма. Особенно хороши для этого уединенные горные плато вокруг Козака (к северу от Бергамы), леса в окрестностях Бодрума и Мармариса, а также Яйла над Аланьей. В ликийской части горного массива Тавр можно обнаружить почти не исследованные античные развалины.
Самое подходящее время для пешего туризма - весна и осень, когда не так жарко. Но во всех случаях необходимо запастись обувью на жесткой подошве, питьевой водой и сухим пайком. Подробную карту сейчас купить трудно. Поэтому возьмите с собой компас или доверьтесь местному проводнику.
Водный спорт:
На всем турецком побережье можно за небольшую плату покататься на водных лыжах. Благодаря хорошим бризам, особенно в Чешме и Бодруме, здесь имеются подходящие места для занятия серфингом. Снаряжение выдается напрокат.



Практические советы по Турции



Оформление визы: существуют три пути получения визы:
1) Посетить посольство Турции. Для получения визы нужно иметь следующие документы:
- паспорт;
- загранпаспорт;
- 3 фотографии.
Любые разовые визы (деловые, транзитные, по частному приглашению) в посольстве Турции оформляются бесплатно.
2) Воспользоваться услугами туристической фирмы. Вам необходимо иметь при себе только загранпаспорт.
3) Визу можно приобрести непосредственно на границе. Ее стоимость 20$ США.

Греческая виза
Для посещения греческих островов Лесбос, Родос и других гражданам Украины необходима греческая виза. Получить такую визу в Турции невозможно. Рекомендуем заранее спланировать поездку и запастись визой в Киеве.
Деньги
Турецкие лиры (ТЛ) обращаются в виде монет и банкнот достоинством в 5000, 10 000, 20 000, 50 000, 100 000, 250 000, 500 000 и 1 000 000 ТЛ. Поскольку инфляция очень высока (в настоящее время около 15%), надежного обменного курса назвать нельзя.
Твердую валюту разрешается ввозить без ограничений, однако суммы более 5 000 долларов США необходимо указывать в таможенной декларации.
Отправляясь в Турцию, не следует дома менять много денег на турецкие лиры, так как курс может оказаться весьма неблагоприятным. По кредитным карточкам можно рассчитываться только в крупных отелях и агентствах по прокату автомобилей на западе Турции. 
Таможенные пошлины 
Ковры можно вывозить только по предъявлении товарного чека с указанием даты изготовления, антикварные изделия (созданные до 1945 г.) вывозить вообще не разрешается. Соблюдайте также таможенные правила по импорту товаров в Турцию (не более 200 сигарет, 1 л. спиртных напитков крепостью свыше 22% и т.д.).
Налог на добавленную стоимость 
В 1944 г. был введен налог на добавленную стоимость в размере 15%. Для возмещения налога необходимо при выезде из страны представить на таможне товарные чеки. При покупке ценных вещей (ковров и т.п.), прежде чем потребовать чек, выясните включен ли налог в стоимость товара.
Здравоохранение
Прививки официально не требуются, однако рекомендуем сделать противостолбнячные инъекции. Только на равнине Чукурова в период с марта по ноябрь существует некоторая опасность малярии - в случае поездки в этот район принять профилактические меры. В жаркое время года рекомендуем пользоваться кремом с высокой степенью защиты от интенсивного ультрафиолетового облучения и в первые дни пребывания в стране отказаться от блюд с большим количеством растительного масла.
Информация
В Турции имеются справочные бюро для туристов (Туризм данышмасы бюросу). Правда, они не располагают достаточным количеством информационных материалов. Однако персонал в большинстве случаев готов оказать любую посильную помощь (Часы работы: большей частью 9.00-12.00 и 14.00-18.00, по вечерам часто позже).
Почта ("постахане", ПТТ)
Главпочтамты крупных городов в большинстве случаев открыты ежедневно, кроме вс., 8.00-24.00, в вс. 9.00-19.00. Небольшие почтовые отделения работают ежедневно 8.00-12.30 и 13.30-17.30, в туристических центрах иногда дольше.
Почтовый сбор за открытки ("картпосталь") или письма ("мектуп") составляет 0,3-0,7$ США. Почта производит также оплату векселей и размен наличных денег.
Телефон
Из телефонных будок можно звонить только с помощью телефонных пластиковых карточек (продаются на почте). Проще всего использовать настольные телефонные аппараты прямо на почте. Для междугородного разговора нужно сначала набрать 00, затем код Украины 38, затем код города (Киев - 044) и номер вызываемого абонента. Если Вы звоните из другой страны в Турцию, наберите 0090.
Часовой пояс
В Турции действует восточноевропейское время (ВЕВ), т.е. как у нас.
Часы работы магазинов и учреждений
Магазины открыты ежедневно, кроме воскресенья, с 8.30 до 19.00, а в центрах туризма также до позднего вечера и по воскресеньям.
Государственные учреждения работают с понедельника по пятницу 9.00-12.00 и 13.30-17.30. В разгар лета учреждения на побережье после обеда закрыты. Они не работают также во время продолжающихся несколько дней праздников
Шекер-байрам и Курбан-байрам. 
Покупки
Выбор сувениров огромен. Османской традиции следуют изделия из меди и латуни ручной чеканки, тонкая резьба по дереву и трубки из сепиолита или керамические тарелки с рисунками. Современный дизайн имеют вазы и шкатулки из алебастра и оникса, а также украшения из золота и полудрагоценных камней. 
Богат также выбор прянностей, меда и конфитюров. Будьте осторожны при покупке ковров и келимов. Недорого стоит одежда из кожи. Как правило, нужно торговаться, снижая цену примерно на треть от первоначальной.
Одежда
Летом рекомендуется запастись просторной одеждой из хлопчатобумажной ткани. Шорты и майки вне туристических зон нежелательны. Турки строги в одежде! Весной и осенью, а также при прогулках высоко в горы возьмите с собой теплый пуловер и непромокаемую куртку. На территорию археологических раскопок нужно всегда отправляться в обуви на жесткой подошве.
Свободная культура тела
Нудизм в принципе запрещен. Даже в зонах отдыха недокомплект одежды воспринимается как приглашение к более интимному знакомству.
Фотосъемка
Фотопленки имеются в продаже, но стоят дорого. Военные объекты фотографировать запрещено! Прежде чем фотографировать людей, следует
вопросом или жестом получить их согласие.
Нищие
В Турции много стариков и калек, живущих без государственной поддержки в страшной нищете. Ислам относит раздачу милостыни к священным обязанностям верующих, и христианство, разумеется, ничего против не имеет. Но ни в коем
случае не следует давать деньги побирающимся детям, которые таким способом могут заработать гораздо больше, чем их родители.
Преступность
Кражи и ограбления в Турции, за исключением больших городов, очень редки. В то же время довольно часты попытки обмана туристов на базаре, при поездках в такси и в других случаях. За помощью обращайтесь в туристскую полицию



Таможенные правила Турции



На территорию Турции разрешен ввоз:
ерсональных вещей 200 сигарет и 50 сигар 200 граммов табака или 50 граммов жевательного табака 1,5 кг кофе, 500 граммов чая 1 кг шоколада и 1 кг конфет 5 л вина или крепких напитков 5 флаконов духов (максимум 120 мл каждый) 1 телевизора, 1 видеомагнитофона 1 видеокамеры и 5 (незаполненных) кассет видео 1 фотокамеры и 5 роликов пленки 5 аудиокассет или лазерных дисков 1 проекционного аппарата (8 mm) и 10 роликов (незаполненных) 1 слайдопроектора 1 карманного компьютера электронных игровых устройств 1 транзистора или портативного радио 1 портативного компактного CD-проигрывателя 1 бинокля максимум 3 музыкальных инструментов (по одному наименованию каждого типа) персонального спортивного оборудования необходимых медицинских препаратов велосипеда, коляски, игрушек подарков на сумму до 500 USD продуктов питания в пределах личных потребностей 
На территорию Турции запрещен ввоз: наркотиков и лекарств, содержащих существенное количество наркотических веществ, оружия и острых инструментов (если на них не получено специальное разрешение). 
Изделия ценностью более $ 15,000, а также предметы антиквариата и электронное оборудование должны быть зарегистрированы в паспорте владельца при въезде в Турцию для контроля при выезде. 
Ввоз валюты не ограничен. Вывоз турецких лир разрешается только в сумме, не превышающей 1000 USD в эквиваленте. Доллары можно вывозить в пределах 10 000. 
Разрешен вывоз личных вещей и подарков – всего 70 кг багажа и 20 кг ручной клади. За лишний вес придется доплачивать. Ценные изделия могут быть вывезены из страны, если они были зарегистрированы в паспорте владельца на въезде или если они были куплены на обмененную валюту (необходима справка). Запрещен вывоз оружия, наркотиков, антиквариата. 



Подарки и сувениры из Турции



Турецкий город – этот один сплошной рынок, с той только особенностью, что рынок там существует уже как минимум две тысячи лет. И в какую лавку вы бы не вошли – без покупки вас вряд ли отпустят. Приготовьтесь к тому, что обмануть покупателя – в Турции дело чести, поэтому смело торгуйтесь и тщательно проверяйте качество вещи, которую решили приобрести. 
Ковры 
Турция издавна славится своими коврами. Имперская фабрика ковров выпускала самые большие и самые красивые ковры в мире. Чаще всего турецкие ковры украшены узорами из цветов: тюльпанов, гвоздик, васильков и роз, так как изображения людей и животных не приветствуется по религиозным соображениям. Продают ковры на каждом шагу, но покупать стоит только вместе со специалистом – самим качество определить трудно. 
Амулет против сглаза 
Этот амулет вы узнаете сразу: он представляет собой синий глаз круглой или овальной формы. Все сувенирные лавки обвешаны "глазами" всех видов и размеров, а также украшениями, куда вставлены маленькие "глазки". Очевидно, чем больше глаз, тем сильнее эффективность, потому что встречаются амулеты размером с поднос. 
Керамика 
В Турции делают очень эффектную керамику, усыпанную узорами из красных, синих и зеленых цветов. Есть всевозможные чашечки и тарелочки, вазы, коробочки и даже расписные кошечки и собачки. Стоит такая штучка от 10 турецких лир ($7). 
Сладости 
На каждом шагу вы увидите лавочки, где продают свежайшие восточные сладости. В основном, это пахлава всех сортов: белая, шоколадная, фисташковая, и лукум – из лепестков роз, из моркови с апельсином, из клубники, из лимона, осыпанный кокосовой стружкой. Сладости готовятся на сахаре и на меду. Те, что на меду, нежнее, но и дороже. В туристических местах (на базаре, например) вам упакуют сладости в вакуумную упаковку, и вы довезете их домой в целости и сохранности. В нагрузку можно захватить баночку варенья из лепестков роз, коробочку турецкого марципана (например, из фирменного магазина Koska), сухофрукты и орехи. 
Чай и чайный набор
В Турции все и везде пьют чай, но не только черный или зеленый, а еще яблочный, апельсиновый и ягодный. Эти, а также другие чайные смеси продают на развес на базарах, где вы сами сможете выбрать понравившийся аромат. Пьют чай из интересных маленьких стаканчиков в форме тюльпана, так что имеет смысл прикупить и их тоже. 
Украшения
Ювелирные украшения в Турции дешевые и разнообразные. Стоит обратить внимание на брошки в виде цветов (тех же тюльпанов и васильков) и птиц: смотрятся они просто изумительно. Ими можно заколоть купленную в соседней лавке золотистую турецкую шаль.



Музеи Турции



Главные музеи и галереи Антальи 
Археологический музей
Здесь хранится множество богатейших коллекций. В окружающем его саду и в залах можно увидеть саркофаги, статуи, ритуальные фигурки и фрагменты архитектурных сооружений, а так же керамические изделия и мозаики. 
Здесь много статуй из Перге, находки из Аспендоса и Кековы греко-римской эпохи, а также реликвии святителя Николая из Деметры. 
Музей расположен на улице Кенана Эврена. Работает ежедневно, кроме понедельника, с 8 до 12 и с 13.30 до 17 
Красная башня
В порту под крепостью была построена башня из красного камня при Аллаэддине Кейкобате в 1226 г. Сечас здесь находится этнографический музей.
Открыт с 8.00 до 12.00 и с 13.30 до 17.00, выходной день - понедельник. 
Грот Даламатас
Вы сможете полюбоваться сталактитами и сталагмитами. Считается, что влажный воздух грота благоприятен для людей, страдающих астмой.
Открыт ежедневно с 10.00 до 18.00. 
Главные музеи и галереи Измира 
Археологический музей.
Расположен над площадью Конак. 
Здесь собраны очень ценные находки с мест античных раскопок на побережье Эгейского моря. На трех этажах выставлены мраморные статуи и культовые предметы из мест захоронений. 
Работает ежедневно, кроме понедельника, с 9 до 12 и с 13 до 17. Стоимость входного билета $2 
Музей Ататюрка
В этом доме останавливался Ататюрк, когда приезжал в Измир. Музей создан в память о великом турке. 
Проспект Ататюрка 248. Открыт ежедневно, кроме понедельника, с 9 до 12 и с 13 до 17. Входной билет стоит около 20 центов. 
Музей живописи и скульптуры.
Здесь выставлены произведения современных художников и скульпторов.
Открыт ежедневно, кроме субботы, с 10 до 17. 
Главные музеи и галереи Бурсы 
Тюркско–исламский музей
Здесь представлены вышитые ткани, изделия из слоновой кости и фаянсовые изделия из Изникка. 
Открыт с 8.00 до 12.00 и с 13.00 до 17.00, в понедельник с 10.00 до 13.00. Вход - 10000TL. 
Археологический музей
В музее Вы увидите анатолийскую бижутерию, римские стеклянные изделия, монеты, статуэтки.
Открыт с 8.30 до 12.00 и с 13.00 до 17.30. Выходной день понедельник. Вход 10000TL 
Дом-музей в Мурадийе
Напротив Muradiye Kulliyesi находится отреставрированный дом 17 века, превращенный в музей. В нем Вы познакомитесь с бытом того времени
Открыт с 8.30 до 12.00 и с 13.00 до 17.30. Выходной день понедельник. Вход 10000TL 
Главные музеи и галереи Бодрума 
Музей подводной археологии
Каждый день тысячи туристов посещают музей, где можно увидеть самый старый в мире затонувший корабль "Улубурун", уникальную золотую печать царицы Нефертити, древние манускрипты и многое другое. 



Праздники Турции



1 января— Новый год. 
23 апреля — День Национальной Независимости. 
19 мая — День молодежи. 
30 августа — День победы. 
29 октября — День Республики, главный государственный праздник (парады, речи). 
10 ноября — День смерти Ататюрка (1938 г.) В этот день, в 9:05 утра вся страна замирает в молчании, прохожие на минуту останавливаются (и вам тоже придется это сделать), сирены гудят и машины сигналят. В предверии этого дня, теле- и радиопрограммы насыщены фактами и воспоминаниями о жизни Ататюрка. 
Рамазан, 10 января - 8 февраля священный месяц (пост). В это время правоверные мусульмане не едят и не пьют с рассвета до вечерней молитвы. В это время некоторые рестораны закрыты до заката, а в консервативных провинциальных городах считается дурным тоном (даже для не мусульманина) есть, пить и курить на виду у всех до вечерней молитвы (когда муэдзин прокричал призыв к молитве с минарета). 
Курбан-Байрам (праздник жертвоприношения) — главный религиозный праздник в году, продолжается 4 дня (банки могут быть закрыты целую неделю, транспорт и отели переполнены). 



Дайвинг в Турции



Всем нам приятно привозить домой какие-нибудь сувениры, возвращаясь с отдыха на море, ракушку, например, шум которой будет напоминать нам жаркие, солнечные дни и незабываемое путешествие. На всю жизнь у вас в памяти останется одно из самых интересных явлений дайвинга - воздушные пузырьки, поднимающиеся к поверхности воды. Вы сможете кататься на них и слышать, как с грохотом они проносятся мимо вас. 
Дайвинг дает вам возможность быть в кругу интересных людей, единомышленников и любителей активного отдыха. Занимаясь дайвингом, вы сможете познакомиться с людьми делового мира, найти общие точки соприкосновения, поделиться своими мыслями, идеями, узнать что-то новое. Это как теннис, популярный вид спорта, в который играют и политики и бизнесмены. 
Также это - прекрасная возможность собрать своих друзей и выехать с ними на отдых в Турцию и устроить веселую тусовку. 
Турция расположена в Европе (юго-восточная часть Балканского полуострова) и Азии (полуостров Малая Азия). 
Азиатская и европейская части страны разделены Мраморным морем и проливами Босфор и Дарданеллы. Территория государства равна 779,4 тыс. км2, на европейскую ее часть приходится только 23,7 км2. Большая часть страны омывается морями: Черным на севере, Мраморным и Эгейским на западе и Средиземным на юге. В Европе Турция имеет границы небольшой протяженности с Болгарией на севере, Грецией на западе. 
В Азии Турция граничит с Грузией и Арменией в Закавказье, с Ираном и Ираком на востоке и с Сирией в междуречье Тигра и Евфрата. Основные реки страны - Евфрат, Тигр, Кызыл-Ирмак, Сакарьа крупные озера- Ван и Туз (соленые). 
Климат Турции субтропический, средиземноморский, по направлению к востоку становится все более засушливым. Внутренняя Анатолия характеризуется континентальным климатом с жарким летом и холодной снежной зимой. В восточных районах Черноморского побережья выпадает значительное количество осадков. В Стамбуле климат мягкий, небо часто затянуто тучами. На западном побережье страны постоянно тепло, а на южном - даже жарко: можно купаться в апреле - октябре. В целом по стране средняя температура января составляет 5-15 °С, июля - 15-32 °С. В Анталье, например, среднесуточная температура января может достигать 14,8 °С, а июля -33,6 °С, средняя температура морской воды - соответственно 16 °С и 25 °С. 
Красное море превосходит по красоте и разнообразию подводного мира море Средиземное. Однако летом там слишком жарко и в Турции можно поплавать с аквалангом или, что предпочтительнее, научиться дайвингу. 
Обучение обычно проводится в бассейнах отелей и клубов. Инструкторы и оборудование есть не во всех четырехзвездочных отелях и точно отсутствуют в трех звездах. Но их всегда можно найти в соседнем отеле на пляже в центре водных видов спорта. 
После бассейна Вам дадут поплавать около берега. Спуск в воду производят с причала
или с катера. Для умеющих организуются вылазки на острова. 
Утром Вы отправляетесь в морское путешествие на катере. Первое погружение, подводная фотография (для желающих) на память, обед на катере, второе погружение, чай и фрукты, возвращение в отель. 
Кемер для дайвинга предпочтительнее других мест отдыха. В Сиде, Алании и Белеке вообще делать (смотреть) нечего. Курс 4-х дневного обучения с международным сертификатом примерно 300$, день на катере с инструктором – 70$ (на персону). 
Бельдиби - маленький городок, расположенный между Кемером и Анталией, на узкой полосе берега между Торосскими горами и Средиземным морем. Это самый зеленый район Турции с каменистыми пляжами и живописными горами. Сразу за пляжем отеля Belcoy начинается сосновый лес, а вдали возвышаются вершины гор. Отель Belcoy класса 3* с плюсом отличается удобным расположением, хорошим обслуживанием и уютом. На территории отеля расположен пляж, бассейн, магазины, - это свой замкнутый, самодостаточный мир. Здесь можно отлично провести выходные, отдохнуть и получить новые впечатления от погружений в Средиземном море. 



Рафтинг в Турции



Рафтинг это сплав по горным рекам на каноэ, надувных лодках и плотах. Рафтинг это редкая возможность открыть для себя красоты дикой природы, испытать свои силы, побороться со стихией. 
В Турции вы делаете это в условиях полной безопасности. Удовольствие получают все: от заядлого спортсмена до дряблого чайника. Возраст увиденных рафтингистов от 4 до 100 лет. 
Спуск может проводится в одно-двух местном каноэ, 4-12 местной надувной лодке и 10-20 местных резиновых плотах. 
Рано утром выезд из отеля, небольшой инструктаж и экипировка на месте старта, спуск по горной речке с остановками для посещения водопадов и других интересных мест, прыжки со скал в воду (по желанию), обрызгивание других рафтов. Обед с жареной на решетке форелью в неожиданно появившемся ресторане на берегу. Продолжение спуска в таком же режиме до места финиша, где вас ждет автобус с вещами. Трансфер в отель. 
Советы: если вы ограничены во времени или средствах и не можете сделать выбор между экскурсиями (Аквапарк, яхта или рафтинг и пр.), то склоняйтесь к последнему – не пожалеете; учтите - вода не теплая, солнце печет, промокаете насквозь и обувь в виде пляжных шлепок имеет обыкновение плыть без вас. 
Стоимость рафтинга 30-50$ на человека, детям скидки.
Минусы: из Бельдиби, Геника и города Анталии добираться до места спуска далековато, если при этом автобус добирает туристов из Белека и Сиде. 



Гольф в Турции



Гольф появился в Турции в конце 1800-х годов. Первый клуб любителей гольфа был основан в 1825 году в Стамбуле, и назывался "Стамбульский гольф клуб". Этот клуб играл большую роль в развитии гольфа в Турции. 
В 1905 году открылся гольф клуб в Измире, в 1911 - клуб Бопазизи Бебека и клуб любителей гольфа в Анкаре в 1949 году. 
Позже эти клубы были присоединены к Теннисной федерации, основанной в 1926 году. 
Первое поле для гольфа было построено в районе Маслак, в Стамбуле. 
В 1922 году поле было перенесено в Левент, затем в 1940 году в Четвертый Левент и позже в Harp Academies, где оно находится и сегодня. 
Первое кэдди соревнование, состоялось на поле Стамбульского клуба любителей гольфа в Маслаке 22 июня 1977 года. Первое место на соревновании занял Булент Чакар. 
С принятием главных целей и задач 6-го пятилетнего плана развития, утвержденного 22 мая 1989 года, гольф получил новый шанс для своего развития. К счастью, в 1990 году Министерство туризма создало поля для гольфа в Анталье и Измире. 
Первое профессиональное поле для гольфа в Турции, Стамбульское классическое поле для гольфа, открылось в 1994 году. Позже появились Национальный клуб любителей гольфа и Кемерский кантри клуб в Белеке, Анталья. Председателем Федерации любителей гольфа, основанной в 1995 году, был назначен Раиф Билир. 
Развитие гольф-индустрии, включающей строительство полей чемпионского уровня, было обозначено как одна из наиболее важных перспектив туристического бизнеса, а финансирование взяло на себя правительство страны. Оно и сейчас идет полным ходом и все так же под патронатом правительства. 
В настоящее время в Турции организованно пять площадок для гольфа; одна из которых находится на курорте Классис вблизи Стамбула, а другие четыре - на курортах Белека в Анталье. Здесь расположены гольф-поля, которыми Турция может по праву гордиться: National, Gloria, Nobilis, Tat.
Гольф-поля Белека предлагают своим гостям прекрасные возможности игры в гольф, которые полностью соответствуют требованиям, предъявляемым к проведению различного вида турниров и между народных чемпионатов. 
Отличные рестораны, кафе, где в перерывах между игрой, можно насладиться чашечкой настоящего турецкого кофе, а также свежевыжатыми соками, домики отдыха, живописнейшие площадки отдыха на берегах небольших озёр - всё это входит в набор удовольствий для членов гольф-семьи. 
Для начинающих игроков предусмотрены спец гольф-клубы Белека предлагают программы не только для профессионалов и любителей, но также для тех, кто решил в первый раз попробовать свои силы в этой игре. иально оборудованные площадки, а также индивидуальные занятия с инструктором. 
Кроме того, отели Белека позволят совместить полезное с приятным! Вы сможете искупаться в кристально-чистых водах Средиземного моря, отведать национальную кухню во многочисленных ресторанах отелей, расслабиться в сауне или турецкой бане, поучаствовать в различных спортивных играх, которые для Вас организуют специальные команды аниматоров, существующие во всех отелях Белека. 
В настоящее время в регионе Белек планируется строительство дополнительных площадок для игры в гольф. Но и уже существующие комплексы позволяют любителям этого благородного спорта полноценно отдыхать в отелях с высоким уровнем сервиса в любое время года, не исключая зимние месяцы. 
Гольф клуб National
Наиболее известным клубом в Белеке является National Golf Club, спроектированный ирландским дуэтом - Дэвидом Фе-херти и Дэвидом Джонсом. Архитекторы постарались усложнить жизнь игрокам. 
Если обычно ти, предназначенные для профессионалов и сильных гольфистов (белые), просто отнесены на соответствующее расстояние назад от любительских ти (желтых), то в National между белыми и желтыми ти поставлены или дополнительные водные преграды, или доглеги.
Поле это считается визитной карточкой гольфовой Турции. Оно лежит у подножия горы Таурус, фервеи прорезают эвкалиптовый и хвойный лес, здесь много природных озер. На поле вы не встретите двух похожих лунок, а полный раунд - это настоящее испытание для игроков любого уровня. 
Клуб держит марку по части хранения традиций и этикета. В National допускаются только игроки с гандикапом не хуже 28 (мужчины), а для женщин - 36. Здесь придирчиво проверяют справки и клубные карточки клиентов и при отсутствии их запросто указывают на дверь. Если в большинстве клубов стартер озабочен только тем, чтобы на поле выходили люди, оплатившие гринфи, то в National проверяют, например, подошвы гольф-ботинок (нет ли запрещенных шипов), соответствие этикету в одежде (никаких шорт, футболок и рубашек навыпуск). А еще стартер придирчиво смотрит, как гольфисты делают выход на первом ти. 
Начинается поле с довольно сложной лунки пар 5 (490 метров), где фервей заметно сужается к середине. Если вы уверены не только в длине драйва, но и в его точности, бейте смело. Вторым ударом можно достичь грина, патт же особой проблемы не составит. Вторая лунка (пар 3,141 м) имеет грин, расположенный на полуострове. 
На третьей лунке приходится бить вслепую (через пригорок), и у грина находится колокол, в который должна ударить предыдущая группа, чтобы просигналить идущим сзади, что путь свободен. Очерченная справа соснами, а слева - водой, заставит призадуматься 4-я лунка (пар 5, 512 м). Главное - постараться не уходить с фервея. Узкий и холмистый, он упрямо сбрасывает мяч. Стоит сосредоточиться и на седьмой лунке (пар 4, 353 м): сначала длинный драйв, затем точный удар айроном на приподнятый грин, справа защищенный глубоким бункером, а слева - стволом высокой сосны. На такой же длины четырехпаровой восьмой первому удару угрожает озеро справа, а второму - болотистое озерцо слева. 
13-я лунка (пар 4, 373 м) предполагает очень аккуратный первый выход: надо перебить канал, прорытый сразу после ти, и целиться в правый край фервея, чтобы не угодить в левую воду. На подступах к грину довольно опасные бункеры (справа и позади) и озеро слева. Ти 14-й лунки (пар 4,404 м) находятся на пригорке. Это располагает к хорошему далекому драйву, но стоит поостеречься озера слева. Первым ударом на 15-й (пар 5, 476 м) придется бить через заболоченную водную преграду. Завершает раунд 18-я лунка, расположенная на полуострове. 
Гольф клуб Gloria
Гольф-курорт Gloria был построен в сосновом лесу (французский архитектор Мишель Гайон сохранил природный рельеф). На поле расположились семь озер и вырыты бункеры, препятствий хоть отбавляй. 
Недавно в клубе были построены новые девять лунок -Gloria Verde. Правда, закрылась на реконструкцию одна из старых девяток. А потому играть приходится по схеме "9 новых + 9 старых". Практически это выглядит так старт происходит с десятой лунки традиционного поля, ставшей первой. Затем проходится одиннадцатая лунка, ставшая второй. После этого надо двигаться по специальным указателям к первой лунке новой западной девятки, ставшей, таким образом, третьей лункой новой комбинации. Затем игроки проходят эту новую девятку (при этом, естественно, нарушается одно из требований классического расположения гольф-лунок новая девятая лунка не кончается, а десятая лунка не начинается у клабхауса). 
Тринадцатая трехпаровая (161 м) лунка поля интересна ударом через воду. Там белые ти оказались ближе к грину чем желтые, но конфигурация берега пруда такова, что расстояние, которое мяч должен пролететь над водой, с белых ти больше, чем с желтых. Также через воду придется играть и на следующей, 14-й (пар 4,404 м). 
На новой девятке хороша одиннадцатая лунка, где площадки для ти расположены на серии островов, соединенных между собой мостиками. 
Гольф клуб Nobilis
Фирменный знак этого клуба - древний атлет с клюшкой для гольфа. Каменные колонны, тумбы, арки составляют часть ограды территории клуба, а в центральной части поля - живописные античные руины. 
В прошлом году клуб сменил владельцев и название. Теперь собственником клуба является компания Robinson, клуб стал тоже называться Robinson, а прежнее название упоминается в скобках. 
Поле типа "паркленд" построено известным архитектором Дэвидом Томасом, который назвал Nobilis своим лучшим творением. Несмотря на внешнюю "простоватость" поле преподносит хороший урок самоуверенным игрокам: даже на коротких трехпаровых лунках бункеры и холмы на фервее расположены настолько хитроумно, что при игре создается впечатление, будто они перемещаются сами по себе. 
Раунд начинается с трех четырехпаровых лунок средней сложности, фервеи если сужаются, то не критично - поле словно дает игроку время "пристреляться". Затем короткая пар 3, где вам придется хорошо подумать над выбором клюшки. Дальше лунки становятся длиннее и располагаются вдоль берега реки. На ти 7-й лунки (пар 4, 292 м) лучше бить коротким айроном - тут точность важнее дальности. Вода и бункеры вокруг грина ощутимо ограничивают играемую зону. 
10-я лунка (пар 4, 374 м) требует точного расчета: широкий бункер слева и водная преграда справа. Если повезет и вы не утопите мяч, то вторым ударом можно достичь грина. Остальное - дело практики и умения владеть паттером. 
Гольф клуб Tat
Самое западное, 27-луночное, поле в туристической зоне Белека называется просто Tat. Гольфистам предлагают три вида счетных карточек на выбор, поскольку из трех раз по девять можно скомбинировать раунд из восемнадцати лунок тремя различными способами. Каждая девятка имеет свое название и цвет: красная - Tat, желтая Belek и зеленая International. 
Tat предназначена прежде всего для курортников, а не для гольфистов-спортсменов. Эта девятка предлагает игрокам самые разные по стилю лунки: живописные береговые, равнинные или лесные. Бункеры довольно глубокие и могут доставить неприятности, а вот водные преграды кажутся щадящими: они расположены либо сбоку, либо представляют собой неширокие каналы, пересекающие фервей. 
Лунки Belek напоминают классические ирландские линксы. Вдоль морского побережья всегда гуляет ветер, рельеф фервеев уж очень холмистый. Для первого удара с ти 10-й лунки (пар 5, 514 м) лучше целиться в правую половину пригорка. Отправив мяч метров на 200 или 225, второй удар (желательно взять третий вуд) вы будете делать из низины на ровную площадку в 40 метрах от грина, а оттуда - к флажку. Не стоит сразу пытаться играть на грин: цель в данном случае не оправдает лишних затрат. Самой сложной в Belek считается 12-я (пар 4,409 м). Справа - море, слева - величественные сосны, фервей сужается к середине, где к тому же разместился бункер. В надежде спасти пар надо прицельно бить в правую часть зауженного фервея или считать удары с помощью калькулятора. 
До грина можно добраться двумя ударами: первый не должен быть длиннее 210 метров (если вы, конечно, не любитель выбивать мяч из песка), а вторым цельтесь чуть левее, чтобы не утопить мяч. 
Дюны, озера и реки - это третья девятка, International. Начинается с крутого доглега влево на 19-й лунке, в 190 метрах - глубокий бункер, чуть дальше - пригорок, откуда мячи, посланные дальше 210 метров, скатываются в песок. 
21-я лунка (пар 4, 396 м) предлагает поразмыслить, как не потопить мяч в озерах, разлившихся слева и прямо по курсу. 23-я лунка (пар 4, 384 м) - отличный шанс записать в карточку берди! Смелый далекий драйв, несложный настигающий грина удар. Единственная преграда - обширный бункер прямо перед грином. На пятипаровой 25-й (494 м) сложным будет второй удар: в 210 метрах от ти и впереди - вода, а чуть подальше - рощица. 
Гольф по-турецки - это особенное удовольствие. Поля не предполагают наличие у игроков чемпионских навыков, сюда приезжают отдыхать. 



Все о Турецкой кухне



Невозможно не попробовать восточные сласти, орехи, турецкий кофе с пряностями, турецкий чай, который принято пить из маленьких стаканчиков. Из спиртного – анисовую водку, местные вина и дешевое турецкое пиво. Цены в ресторанах не просто умеренные, а даже низкие. 
Обед с большим количеством пива, мяса и овощей обходится в 4-5 долларов на одного человека. Это ли не шанс для неизбалованного российского туриста покутить от души! Кроме того, в знак благодарности за посещение ресторана хозяин обязательно презентует вам либо ликер, либо арбуз (они все без косточек), либо овощной салат. 
Если же вы оплатили полный пансион и вынуждены питаться в отеле, то вас ждет обильный шведский стол. Конечно же, такого изыска, как в частных ресторанчиках, вы не найдете, но голодными никогда не будете. Напитки на шведском столе – платные. Однообразие блюд к концу отдыха приводит в уныние, и вы с завистью будете смотреть на тех, кто купил полупансион (завтрак, ужин) или просто завтрак. 
Благодаря огромному разнообразию продуктов и мастерству турецких кулинаров, турецкая кухня мало кого оставляет равнодушным ... 
Земли Турции, оказавшие почести многим культурам народов - от ликийцев до хеттов, вобрали в себя также: культуру кочевых турков, перебравшихся в древнюю Анатолию из Средней Азии, оседлых римлян и соединилась с обрядовой культурой Египта, Дамаска, Персии, Ирака, Балкан и Эгейского региона, ибо эти страны в оттоманский период находились в пределах этой империи. 
В течение 500 лет Османская империя управляла большей частью средневекового востока, и во дворце Топкапы в Стамбуле великие повара создавали великолепную кухню. Возможно, благодаря бесконечному разнообразию рыбы, птицы, мяса, фруктов и овощей, свойственному природе Турции, или многочисленным культурам, родиной которых была Анатолия, современная турецкая еда восхитительно разнообразна. 
В то же время Турция, окруженная с трех сторон морем, является раем морепродуктов. В ресторанах морской кухни вы можете найти такие деликатесы Эгейского и Средиземного морей как логос, морской окунь, барабулька (gray fish), златоглавый лещ, синарит, а также дары Мраморного моря - камбалу (turbot), пеламиду (blue fish) и сарду. 
Примечательно разнообразие овощных блюд. Чтобы познакомиться с настоящей турецкой кухней, нужно хоть раз побывать в простом ресторанчике (локанте). Попробуйте - не пожалеете! 
В Турции даже к завтраку сервируется довольно богатый стол: всевозможные варенья, брынза, маслины, сливочное масло, яйца, копчёные колбасы, хлеб, чай... 
Анатолийцы более других придают особое значение к зимним заготовкам впрок из различных овощей, фруктов, при этом используя различные методы заготовки и засушки на солнце и др. К примеру из соков винограда изготовляется "пекмез" (вываренный до густоты мёда виноградный сок), томатная паста из помидор и красного перца, варенья, заготовки из муки. Продукты, используемые для того, или иного блюда варятся в одной кастрюле, что способствует усилению ароматических вкусовых эффектов, необходимых для этого блюда. 
Чаще всего пища приготовляется с богатыми приправами и соусами, что даёт возможность обмакивать в него хлеб. Готовится пища на медленном огне, крышка кастрюли, или сковороды всегда плотно закрыта. Долма (голубцы) имеют несколько сортов; фаршированная на оливковом масле, из виноградных листьев, лука, перца, баклажан, из фарша скумбрии, мидий. В голубцы, приготовленные на оливковом масле, добавляют рис, сахар, корицу, мяту, лимонный сок, изюм, арахис, что придает этим блюдам особую пикантность. 
В настоящее время от Балкан до Северной Африки практически все нации наслаждаются вкусом пряных кебабов, пловов, блюд из баклажанов и острого белого сыра, происходящего из кухонь дворца Топкапы или из провинции Болу, где в поисках счастья молодые люди начинали чистить картошку в одной из нескольких образованных там по султанскому указу поварских школ. Неудивительно, что большинство приезжающих в Турцию поражаются тому эпикурейскому настрою, который они здесь находят. И многие, возвратившись на родину, бросаются искать ближайших турецкий ресторан. 
В жизни турка трапеза занимает очень важное место. Особая роль отведена ужину, когда собираются все члены семьи. Первым к столу садится старший по возрасту член семьи и приступает к еде. За столом соблюдается предельная уважительность и степенность и помпезность во взаимоотношениях; если подано общее блюдо, то сидящие за столом тянутся к нему, строго соблюдая солидарность между собой. Как и у других народов, так и у турков имеются специализированные, любимые блюда. 
Основой питания в Турции являются баранина и телятина, которые готовятся с приправами, сливочным и оливковым маслом. Поэтому следует быть внимательными тем, кто не переносит жирную пищу. Но, в принципе, турецкая кухня очень вкусная и отличается изобилием различных блюд. 
Блюда: 
закуски (долма, арнавут джигери - жареная печень, черес тавугу - жареная курица, беяз пейнир - брынза, ичли кёфте - фаршированные котлеты, сигара береги - маленькие пирожки); рыбные блюда (осьминог, кальмары, мидии, треска, форель, палтус - калкан); мясные блюда (кебаб, бифштексы, бонфиле, гювеч, котлеты, дёнер - шаурма, тандыр - запеченая баранина, пирзоля - баранина на косточках); мучные изделия (пловы, чыы бёрек - пирожки из сырого мяса, лахмаджун и пиде - разновидность пиццы, различные пирожки, манты - маленькие пельмени); сладкие блюда (айва, пахлава, кабачки, персики, кадаиф, мучные сладости, молочные сладости, куриная грудка); Турецкий завтрак
Типичный турецкий завтрак состоит из кусочка брынзы, меда или варенья, черных или зеленых маслин, колбасы, вареного яйца, сливочного масла, нарезанного помидора и огурца, и свежего хлеба. Но в дополнение к этому на шведском столе гостиницы Вам предложат апельсиновый сок, йогурт, фрукты, пирожки и выпечку. Дополнит завтрак хорошо заверенный турецкий чай или растворимый кофе. 
Турецкий обед
Самый популярный обед в Турции - Денер кебал. Прожаренный на вертящемся шомполе бифштекс обрезается тонкими ломтями и подается как сандвич в середине хлеба или с пловом и овощами. 
Рестораны Турции, работающие в обеденное время, обычно специализируются на каком-нибудь одном виде горячего. Например у готовящих шашлыки можно найти только мясо или курицу на решетке. Пидеджилер (лепешечники) преподносят к столу горячие испеченные в духовке тонкие лепешки с начинкой из фарша, различной колбасы и сыра. 
Другой распространенный вид обеда в Турции - разновидность турецкой пиццы - лахмаджун - подается к столу вместе с холодным айраном. Лахмаджун - это лист тонко раскатанного теста, который выпекается в печи и на который тонким слоем наносится фарш, лук с приправами, смесь из помидоров. Айран - тюркский напиток с многовековой историей - производится посредством смешивания воды и йогурта с добавлением небольшого количества соли. Готовится каждый день в ресторанах или продается в закрытой упаковке. 
Турецкий ужин
Классический турецкий ужин начинается с закусок. Имеется неисчислимое количество закусок приготовленных из овощей на оливковом масле и подаваемых в холодном виде. Но самая известная турецкая закуска - это долма. Смесь из рисового плова и различных приправ заворачивается в виноградные листья или заправляется в перец или баклажан и варится. Один из видов аджики получается из смеси острого соуса и горячего помидора и лука. 
Также популярны такие закуски, как : 
хайдари - йогурт с чесноком; джаджик - тонко нарезанный огурец с йогуртом; имам байлды, хибеш, хумус и др. 
Как основное блюдо на ужине отбивные, ребрышки и почки-легкие на решетке, кебаб, шашлык. 
Некоторые виды кебабов готовятся в духовке, такие как каыт кебал ( буажный), тандыр кебаб.
На десерт можно попробовать знаменитые турецкие сладости. Самые известные из них баклава (пахлава), бюльбюль ювасы (разновидность выпечки в форме птичьего гнезда), сютлач (сладость из риса и молока). 
Ужин заканчивается турецким кофе, зерна которого импортируются из Йемена и Бразилии. Турецким же кофе называется по способу приготовления: мелко молотые, прожаренные зерна завариваются горячей водой и подаются с пенкой в маленьких чашечках. 
Турецкие напитки
Хотя Турция и исламская страна, в приличных ресторанах к обеду подаются алкогольные напитки, пиво (bira) или вино (sarap). В простых трактирах этого нет. Турецкое пиво эфесской пивоварни - весьма приятный напиток, зато турецкое вино не выдерживает никакой критики. Турки, как правило, пьют за обедом айран (ayran) - разбавленный водой соленый йогурт или минеральную воду (maden suyu; разлитая в бутылки питьевая вода называется kaynak suyu). "Национальный напиток" - чай (cay). В хороших чайных садиках (cay bahcesi) можно при желании получить даже самовар. Турецкий мокко (kahve) подается с кофейной гущей. По вечерам турки охотно пьют анисовую водку (raki), смешанную с водой, отчего она приобретает молочный оттенок. 
Алкогольные напитки
Самый популярный алкогольный напиток Турции - ракы (анисовая водка). Подается в высоких стаканах и обычно смешивается один к одному с водой. 
Из вин производимых из качественного винограда выращиваемого в Турции на первый план выходят такие как, Каваклыдере, Долуджа и Текель. 
Турецкие закуски и салаты
Когда заходит речь о турецких закусках и салатах, наступает спорная пауза, ибо что же такое закуска, а что салат невсегда можно дать равнозначный ответ. Однако, существует единственное, не вызывающее сомнений мнение; ракы без салата и закусок не пьют. 
Ислам запрещает вино и все продукты, вызывающие брожение. В Анатолийском регионе, столь богатом вкуснейшим виноградом никогда не было налажено его производство. 
В альтернативу запрещённому вину, "вызывающему брожение" было изобретено "перегонное", началось производство "Ракы", изготовляемому из смеси винограда и аниса. 
В османский период, мужчины особенно ценили и наслаждались застольем, где главными продуктами были: ракы с различными видами красочных закусок. Услада от такого застолья была тем более приятной, чем нежнее звучала музыка, которую исполняли женщины, играющие на уде. Турецкие мужчины, предпочитающие застолье с ракы не в домашнем кругу, а среди друзей и приятелей в трактирах в которых расставлены коротенькие столики с миниатюрными табуретами. К столу подаются закуски на объёмистых подносах с разновидностями закусок. Османы и турки, также как и французы, ведущие споры и обсуждение по вопросам политики и культуры в уютных кафе проводят эти дискуссии с бокалом ракы и ярчайшими разновидностями закусок. После утверждения республики в стране, застолье с ракы в которых участвовал и Кемаль Ататюрк по указу государственной думы были превращены в меджлисы. 
В наши дни, в трактирах стали устраиваться и женские кутежи. В турецких трактирах по-прежнему, к столу подаются большие подносы с различными закусками. Закуски подаются с целью "пощекатать" острый вкус, но не для насыщения. Допускается несоответствие в оформлении салатов и закусок. Так, скажем, острые, заправленные пряностями и наоборот прислащённые и наоборот прислащённые, а также кислые блюда с салатами и закусками подаются одновременно. Пирожочки подаются горячими, с пылу с жару, салаты и закуски на оливковом масле едят в холодном виде. Все эти блюда аппетитны, вкусны, пикантны и красочно оформлены. 
Закуски и салаты подаются к ракы, однако, если его нет на столе, в качестве начального блюда также используются закуски и салаты. При приготовлении салатов используются не густые соусы и приправы, а следующие продукт; оливковое масло, лимон или столовый уксус и соль. 
Единственным правилом при приготовлении салатов является то, что соус, используемый для украшения и обогащения салатов должен гармонировать с теми овощами и зеленью, которые выбирает хозяйка. Всё остальное остаётся на вкус и выбор и вдохновение кулинара время года и гармоническое соединение продуктов. Изготовляются также соусы из йогурта с чесноком и специальным оливковым маслом для заправки салатов. 
Строки поэта Орхана Вели: "Мне б стать рыбой и очутиться в сосуде с ракы...", подчёркивают пристрастие турков к закускам, салатам и веселью. 
САЛАТ ИЗ ОВОЩЕЙ ПО-ТУРЕЦКИ
6 яиц, сваренных вкрутую;
2 зеленых перца;
1 красный перец;
немного тонко нарезанных отваренных шампиньонов;
6 черных маслин без косточек; 1 столовая ложка орехов (лучше использовать мелко нарезанный миндаль, но можно и очищенные кедровые орешки);
1 зубчик чеснока;
щепотка красного жгучего перца;
2 столовые ложки пятипроцентного уксуса;
6 столовых ложек оливкового масла;
соль, черный молотый перец и сахар по вкусу 
Мелко порежьте яйца, перец, грибы, маслины и смешайте в миске, добавьте орехи. В отдельной посуде смешайте оливковое масло, чеснок, уксус, перец красный и черный, соль и сахар, хорошенько взбейте. Вылейте соус в салат небольшими порциями и осторожно перемешайте, чтобы не превратить салат «в кашу». Поставьте миску с салатом в холодильник и дайте настояться в течение получаса. 
ХАВУЧ КЁФТЕСИ (МОРКОВНЫЕ ШАРИКИ)
10 корнеплодов моркови средней величины;
хлебные крошки;
6 сухих абрикосов (курага);
пучок зеленого лука;
2 столовые ложки очищенных кедровых орешков;
2-3 зубчика чеснока, толченых с солью;
1 яйцо;
небольшой пучок петрушки;
немного свежей мяты;
небольшой пучок укропа;
соль и перец по вкусу;
мука для панировки;
подсолнечное масло для жарки;
для соуса:
3 столовые ложки густой сметаны;
сок половины лимона;
2 зубчика чеснока, толченого с солью;
соль и черный молотый перец по вкусу 
Блюдо, как говорится, «на любителя». Оно имеет необычный пряный вкус. Для приготовления соуса взбейте сметану с чесноком и лимонным соком, посолите и приправьте молотым перцем по вкусу. Можно добавить немного любых трав и специй по вашему выбору. Соус должен получиться очень острым, чтобы отразить сладковатый вкус морковных шариков. 
Сварите морковь на пару и хорошо просушите. Пропустите морковь через мясорубку вместе с промытыми абрикосами, зеленью, чесноком, луком и орешками. Оставьте массу на полчаса настояться, а потом перемешайте с яйцом и добавьте хлебные крошки, соль и перец. Смесь должна быть клейкой и немного жидкой, поэтому количество хлеба заранее указать сложно. 
Теперь сформируйте из морковной массы небольшие шарики и обваляйте каждый в муке. Делать это проще так: выложите на тарелку ровным слоем муку, а затем берите столовую ложку морковной массы, выкладывайте на муку и скатывайте шарик прямо на тарелке. На мой взгляд, морковное кёфте будет вкуснее, если для панировки использовать хлебные крошки (панировочные сухари) вместо муки. Разогрейте в глубокой сковороде растительное масло и обжарьте шарики до образования коричневой корочки, а затем разложите их на тарелке или бумажном полотенце, чтобы стекло лишнее масло. Если вместо шариков вы сделаете небольшие котлетки, то масла до обжаривания уйдет меньше. 
Подавайте морковное кёфте с соусом. 
САСИК (АЙРАН С ОГУРЦАМИ)
1 зубчик чеснока;
800 гр густого кефира (3,2% жирности);
2 больших огурца, очищенных от кожицы;
1 столовая ложка оливкового масла;
1 столовая ложка фенхеля;
1 чайная ложка соли;
1 чайная ложка чабера (чабрец);
1 чайная ложка мяты 
Вылейте кефир в глубокую миску, добавьте натертые на терке огурцы и соль. Тщательно перемешайте вилкой, добавьте по капле оливковое масло, осторожно перемешивая, чтобы масло не собралось на поверхности кефира. Сверху посыпьте мелко порезанной зеленью: фенхелем, чабером и мятой. 
Турецкие супы
В турецкой кухне первым блюдам отведено особое место. Суп подается в самом начале трапезы. В Турции, супы подаются на завтрак, а также в обед и во время ужина. А в холодные зимние дни, аппетитно дымящиеся супы являются самым непревзойдённым блюдом. В Турции, Супы, к которым подается хлеб довольно питательны и разновидны. В летний период заготавляется Тархана: тесто, в которое добавляются пряности и засушивается на солнце и пропускается через сито. Эта заготовка, имеющая многовековую традицию в холодные зимние дни превращается в супы с помощью воды и томатной пасты. Является родословной первых блюд в национальной кулинарии... 
Суп "Яйла" ингридиентами которого являются рис и мята имеет кисло-пряный привкус и ароматом напоминает свежесть летних пастбищ. Почти каждая турчанка с большим умением и навыками может приготовить суп из чечевицы и куриный суп. Наряду с этими супами довольно популярны разновидности рыбных супов - любимые блюда прибрежных районов Турции. Суп из требухи - "Ишкембе чорбасы" является неотменным блюдом которое подается ранним утром, после весёлых и бурных застолий, ночных кутежей с традиционным ракы. суп из требухи является лучшим средством от недомоганий в желудке. "Свадебный суп", приготовляемый из затылка туши барашка считается самым оригинальным и своеобразным блюдом турецкой кухни. В приготовлении супов существует четыре основных метода: супы на курином бульоне, а также супы на мясном бульоне с добавлением лапши, риса и овощей, фасоли и йогурта; супы, заправленные лимонным соком, яйцами; суп из помидор, протертые супы с маслом. Исключением среди горячих, аппетитных супов является "джажык" -блюдо из свежих огурцов и холодного йогурта, напоминает окрошку. Джаджик является не начальным блюдом, а главным , либо прохладительным блюдом, которое подают с пловом. 
Турецкие морепродукты
В Турции, в зимнюю стужу, тёплые, летние дни всегда ждут покупателей рыботорговцы громко зазывающие их к своим разноцветным прилавкам на открытом воздухе, у моря. Турция расположена на землях, которые окружены Чёрным, Эгейским и Средиземным морями. Тёплые воды этих морей позволяют разводится здесь многим видам и особям рыб. Однако, следует признаться, что, в результате неправильного улова, за последние годы разновидности этого ранее богатого морского урожая довольно снизились. В сети рыболовов попадаются в большом количестве: султанка (барьбулька), средиземно-морскоатлантическая ставрида, тунец, пеламиды, скумбрия (макрель), хамса (анчоусы), луфарь, меч-рыба, черноморская камбала, кефаль, морской (золотистый) окунь, оркинос, омары, крабы и устрицы подаются лишь к столу зажиточных и обеспеченных семей. К рыбным блюдам относятся и другие продукты моря: мидии, кальмары, осьминоги. 
В прибрежных городах, в особенности в Стамбуле и Измире много рыбных гурманов, однако в других городах к рыбе и морским продуктам относятся без особого интереса. 
Стамбул, османского периода, в котором процветала дворцовая жизнь, является родиной такого сказочного блюда как "Голубцы из скумбрии", начинённая рисом, изюмом и фисташками. 
Перед приготовлением рыбу необходимо обвалять в муке. Можно отварить в воде или есть жареную на рашпере. В турецкой кухне наиболее распространёнными видами рыбы являются эти три. 
Однако, имеется большой ассортимент морских продуктов и вкуснейших блюд из них: супы, пилаки, голубцы, пловы, шашлыки, яхни и другие специфичные блюда прибрежных районов. 
Самым любимым видом из рыбных блюд предпочитаемых черноморскими народами, является хамса. Мотивы народных игрищ и танцев символизирует живые, динамичные движения этой самой любимой рыбки. В прибрежных городах Чёрного моря из хамсы готовят всевозможные блюда, маринады и соленья, пловы, пироги. Самым распространённым морским продуктом, после рыбы является мидия. Голубцы, пилаки, пловы, жаренные блюда. 
Мидией торгуют также уличные торговцы. 
РЫБА ПО-ТУРЕЦКИ
1 кг форели (можно использовать морского окуня);
соль;
2 лимона;
4 луковицы;
черный молотый перец;
1 лавровый лист;
4 помидора;
1 столовая ложка растительного масла;
1 пучок мелко порубленной петрушки. 
Отделите филе от костей, промойте и положите на тарелку обсохнуть. Отожмите сок одного лимона, смешайте его с солью, 
Турецкие мясные блюда
Турки, избравшие кочевой образ жизни в среднеазиатском регионе, естественным образом обогащали свою кухню животной пищей. 
Поскольку главнейшей особенностью кочевой культуры была охота, следовательно мясным блюдам в турецкой кухне отведено большое место. Свободолюбивые и нетерпеливые турки в повседневной жизни, в кухне, за плитой превращаются в степенных, всё перебирают тщательным образом, уделяют особую внимательность и терпеливость и готовят изысканные блюда из мяса и мясных продуктов. Даже после переселения кочевых племён в Анатолию, мясные блюда, невзирая на дороговизну и недоступность занимают первое место. Ярчайшим примером и доказательством этому служат многочисленные мясные рестораны, специальние трактиры, где подаётся исключительно требуха и другие мясные блюда. 
На званых обедах и празднествах готовях на специальных жаровнях, вертеле вкуснейшее кушанье, но наряду с мясными блюдами для торжественных дней и церемоний, бережливые и экономные хозяйки создают чудеса из мяса, нарезанного кубиками, либо из мясного фарша. Мясные блюда имеют огромное количество разновидностей: мясо на вертеле, на жаровне, жаркое, кавурма, яхни, гювеч, на сахане, отварное, капама (мясное блюдо со свежим луком и салатом). Мясные блюда приправляются фруктами, овощами или даже молоком; порой маринуются перед приготовлением. Самыми лучшими и распространёнными мясными блюдами являются дёнер, кебаб, котлеты различных видов, голубцы, мясо на жаровне. В турецкой кухне, традиционные кушанья из мяса большей частью приготовлялись из баранины и козлятины. За последние годы отдается предпочтение и телятине. 
По религиозным убеждениям, свинина вообще не употребляется. 
Кабаны, если и попадаются охотникам и любителям охоты - его мясо не употребляют. Наряду с бараньим, козьим и телячьим мясом, ислам не запрещает и верблюжье мясо. Однако, верблюда чаще можно встретить в туристических районах вместе с позирующими фотографами, гостями страны. 
В качестве гарнира к мясу подается или добавляется лук, вкусно приправляясь специями, пряностями, зеленью, тимьяном, мятой, чёрным и красным перцем, тмином, петрушкой, лавровым листом. 
СИШ КЕБАБ
800 гр баранины, нарезанной небольшими кубиками;
2 помидора;
4 свежих сладких перца;
для соуса:
100 гр оливкового масла;
1 мелко порезанная луковица;
1 чайная ложка чабреца;
1 чайная ложка соли. 
По виду кебаб напоминает шашлык, но присмотритесь внимательно к рецепту: мясо маринуется совершенно иначе, от чего и вкус у кебаба совсем иной… 
Положите лук в глубокую миску, посыпьте солью и оставьте на 10 минут. Отожмите лук руками, чтобы убрать лишнюю воду и переложите в другую посудину. В отжатый сок добавьте оливковое масло и чабрец. Положите мясо в соус и хорошо перемешайте, поставьте в холодное место на сутки. Каждые 2-3 часа мясо следует перемешивать. 
Когда мясо промаринуется, нанизывайте кусочки на шампур, чередуя с кружками помидора и кусочками перца. Не прижимайте кусочки мяса плотно друг к другу, оставьте между ними небольшое расстояние примерно в полсантиметра. Обжарьте мясо на гриле или на углях и подавайте на стол. Лучше нанизать на шампур только кусочки мяса, а помидоры и перцы обжарить отдельно, потому что овощи прожариваются быстрее, чем мясо, а во время жарки их следует чаще переворачивать, чтобы они не подгорели. 
БАРАНИНА В СМЕТАНЕ
700 гр баранины;
1 столовая ложка паприки;
соль;
черный молотый перец;
красный жгучий перец;
1 чайная ложка куркумы (с верхом);
2 столовые ложки мелко порезанной петрушки;
кокосовая стружка;
250 гр нежирной сметаны;
щепотка имбиря;
20 гр сливочного масла или маргарина;
2 столовые ложки растительного масла;
щепотка корицы;
щепотка кориандра;
2 стакана мясного бульона (можно из кубиков) 
Промойте баранину в холодной воде и обсушите, нарежьте мясо небольшими кусками. 
Смешайте сметану с солью, черным перцем, паприкой, имбирем и красным жгучим перцем и дайте настояться в течение нескольких минут. Залейте мясо подготовленным соусом, перемешайте и оставьте мариноваться при комнатной температуре не менее, чем на два часа. 
Растопите сливочное масло в глубокой сковороде, слегка обжарьте мясо, добавьте куркуму и сметанный соус, в котором мариновалось мясо, и доведите до кипения. Добавьте горячий мясной бульон и тушите баранину 40-50 минут на небольшом огне. Перед окончанием тушения добавьте кориандр, корицу, кокосовую стружку и оливковое масло. Подавайте с рисом. 
Турецкие пироги и мучные изделия
В Турции, свято почитаются и пользуются успехом мучные изделия. Выбрасывать хлеб считается великим грехом, ронять его на землю также считается кощунством. Следует его поднять, поцеловать и приложить к оку. В Турции, без хлеба не подаётся ни одно блюдо. 
Его присутствие на столе необходимо. Во время трапезы без него не насыщаются. Короче говоря, цтол, накрытый без хлеба подобен цветнику без роз. Для анатолийца хлеб, мучные изделия являются символами благоденствия и изобилия. Тонкие лепешки (юфка) на воде с добавлением соли являются главнейшими ингридиентами национальных слоёных пирогов. Тесто, заквашенное на воде, уксусе, яйцах, молоке, йогурте, оливковом или сливочном маслах приготовляются с мясными, куриными, рыбными, бобовыми, сырными, овощными начинкам и -блюда от которых не может отказаться ни один турок. Пироги отличаются по форме, методу приготовления, начинками. Картофельные пироги (кол береги) отличаются по своей форме, напоминающей руку (кол); пироги "сигара бёреги" - изящны и аппетитны, имеют поджаристую корочку; пироги с кабачковой начинкой приготовляются на цельной лепёшке (юфке) и запекаются в духовке. Другой вид слоёного пирога ("су бёреги")-самый популярный и широко распространённый. Этот вид пирога готовят из лепёшек, ошпаренных горячей водой с начинками из зелени, сыра или мясного фарша. Среди блюд, приготовленных из белой муки самым распространённым и любимым, требующим терпения являются - кайсеринские пельмени. Пельмени, которые искусно готовят в Кайсери несколько напоминают итальянские равиноли, однако начинка, в отличие от равиоли не овощные, а из мясного фарша с луком. Подаётся с соусом из йогурта и красного перца. 
Если Вам случится побывать в Стамбуле, и пронаблюдать кормление чаек хлебными Смитами (бубликами), летящими прямо с борта кораблей, теплоходов и сандалов-не удивляйтесь. В Турции и птицы имеют пристрастие к мучному. 
ЛАХМАКУН (ТУРЕЦКАЯ ПИЦЦА)
250 гр рубленной баранины;
75 гр масла или маргарина;
2 луковицы;
3 столовые ложки мелко порезанной петрушки;
щепотка соли;
1 помидор;
щепотка красного горького перца;
для теста:
250 гр просеянной муки;
10 гр сухих дрожжей;
1 чайная ложка соли;
150 гр теплой воды;
для смазки:
30 гр молока;
1 чайная ложка соли 
Для приготовления теста растворите дрожжи в теплой воде вместе с солью. Добавьте муку и замесите тесто. Накройте тесто полотенцем и оставьте на полчаса в теплом месте. Разделите тесто на две части и прижмите каждый кусок ладонью, накройте мокрым полотенцем и оставьте еще на полчаса. 
Теперь готовим начинку. Мелко порежьте лук, смешайте его с петрушкой, добавьте мясо, растопленное масло, соль, мелко порезанный помидор (лучше снять с него кожицу, предварительно ошпарив), перец и тщательно перемешайте. Теперь выложите смесь в кастрюлю и плотно утрамбуйте ложкой. 
Раскатайте каждый кусок до толщины 5 мм. Обычно в Турции тесто не раскатывают, а растягивают с помощью пальцев и ровняют ладонями, но для того, чтобы ловко проделывать подобные процедуры, вам придется тренироваться не на одном куске теста, прежде чем вы достигните мастерства, поэтому лучше все же воспользоваться скалкой. 
Выложите раскатанное тесто на смазанный противень и смажьте с помощью кисточки молоком, взбитым с солью. Выложите на тесто начинку, отступая около двух сантиметров от края теста. 
Выпекайте пиццу в горячей духовке при температуре 240 градусов в течение 7-8 минут. 
Турецкий плов
Плов из риса - родословная этого блюда ведет в древнекитайскую культуру. В оттоманской империи после сытного обеда, но перед подачей на стол десерта бьшо принято угощать ароматным пловом. 
По преданию, плов очищал нёбо. В наши дни, плов, подаётся в качестве гарнира к овощным и мясным блюдам. Ещё со времён оттоманской империи, это блюдо считается незаменимым как во дворцовых, так и народных кухнях. Исключая завтрак, плов можно употреблять в любое время дня. Плов с горохом можно отведать стоя у лотков уличных продавцов, которых можно довольно часто встретить на улицах Стамбула. 
На традиционных выпускных вечерах, на званых обедах плов-царица блюд. Плов в турецкой кухне занимает примерно такое же место, что картофель в европейской кухне. Главным ингридиентом плова являются рис, крупномолотая пшеница (булгур), лапши (вермишели), однако самый распространённый из них плов из риса. Плов из риса имеет множество разновидностей. К рису обжаренному на масле добавляют воду, либо рис выкладывают в кипящую воду. Прежде чем приготовить плов необходимо продержать рис в подсоленой воде. Время погружения риса в воду определяется качеством и сортом продукта. Пропорциональное соотношение риса и воды определяет его качество и демонстрирует умение и навыки кулинара. Если хозяйка умело справляется с этим блюдом, т.е. если плов получается белоснежным, рисинка к рисинке, ароматным и вкусным, значит эта хозяйка профессиональный кулинар. 
Чаще всего, плов из риса употребляется без приправ. Однако, существует и другие разновидности этого популярного блюда: с луком, с помидорами, фисташками, изюмом, сухофруктами, зеленью, с мясом и курицей. Некоторые виды пловов подаются в холодном виде. Горячую кастрюлю с готовым пловом покрывают влажным полотенцем. Как правило, для плова употребляется удлиннённый и тонкий рис, мелким заправляются супы, начинки для голубцов и котлет. В сельских районах и юго-восточной Анатолии, богатых урожаем крупномолотой пшеницы больше всего распространён плов из неё. В этих районах пшеница стоит гораздо дешевле риса, а плов из нее готовят с луковым, томатным и йогуртным гарниром. 
Турецкие десерты
Турки, принявшие мусульманство в 9 веке, продолжают праздновать Шекер-Байрам (праздник сладостей). В праздничные дни, в большом изобилии угощают гостей локумом, миндалём в сахаре, шербетом, печеньями, пахлавой и другими сладостями. К сладостям подаётся содовая вода. 
Праздничные визиты наносят с подарками, сладостями. Во время визита придерживаются философии "угощайтесь сладостями, чтобы речь наша была сладкой". Сладкое блюдо, для каждого турка настолько необходимо, что каждый квартал имеет своего продавца мухаллеби (молочный кисель на рисовой муке). Блюда на десерт, в турецкой кухне делятся на три группы: мучные блюда с шербетом, молочные блюда и фруктовые блюда на десерт. Шербет готовят из смеси сахара, воды и лимонного сока, им поливают лепёшки. 
Самым распространённым видом десерта являатся пахлава. Её приготовление довольно хлопотно, однако вкус отменный. 
Традиционную пахлаву готовят из тонких слоев (8 шт.) раскатанного теста с начинкой из фисташек. Вместо фисташек (в зависимости от регионов Турции) употребляете фундук или грецкие орехи. Кроме пахлавы широко распространены и другие виды блюд на десерт: шекерпаре, визир пармагы (палец визиря), ханым гёбеги (дамский пупок). 
Сладкие блюда на десерт, приготовленные на молоке не требуют особых хлопот и умения, поэтому их чаше всего готовят хозяйки. Молочный кисель-первое блюдо в жизни младенцев после материнского молока. Рисовый сютлач (сладкое блюдо из молока и сахара и риса), кешкюль с миндалем, кокосовым орехом, тавук гёксу (куриная грудинка) - самые любимые блюда на десерт. Сладкое блюдо из инжира с грецкими орехами, сливками, голубцы из урюка, пурпурно-красный, кисло-сладкий айвовый пудинг. 
Айвовый пудинг является самым ислюбленным лакомством для тех, кто предпочитает нежнейшие и воздушные десерты. Мучные и фруктовые сладкие блюда на Десерт турки предпочитают есть со сливками. В турецкой кухне среди сладких блюд распространены фрукты, варенья и компоты. 
В турецкой кухне имеются сладкие блюда религиозного толка. 
"Ашуре"-сладкое блюдо, по поверью приготовленное из продуктов найденных на Ноевом ковчеге, или гюллач, приготовляемый из молока, розовой воды и нежнейшего теста. Эти блюда на десерт являются даром мусульманства турецкой кухне. Чтобы беседа была приятной, а слог сладчайшим - ешьте сладкое! 
Нужно иметь железную выдержку, чтобы проходить равнодушно мимо турецких ресторанов, из кухни которых доносится соблазнительный аромат загадочных восточных блюд. Кебабы, котлеты, шашлыки – огромные порции этих блюд хочется разделить на двоих. Османское жаркое только-только из духовки еще шипит у вас на столе в глиняном продолговатом блюде, а вы разглядываете, из чего оно состоит: оказывается – из мяса, картофеля и овощей. Все мясные блюда готовят с разнообразными острыми приправами. Блюдо из ягненка, запеченого в земляной яме, будет долго сниться вам по возвращении домой. Шаурма…В Турции она куда вкуснее той, что продают в Москве. Разные варианты приготовления кабачков и баклажанов – тушеные, запеченые – нужно попробовать обязательно. 



Деньги в Турции



C 1 января 2005 года в обращение введена новая турецкая лира (международное обозначение - TRY), равная 100 курушам. Новые банкноты выпущены номиналом в 1, 5, 10, 20, 50 и 100 новых лир, монеты - 1, 5, 10, 25 и 50 новых курушей и 1 новая лира. Номинал новой валюты в 1 млн раз меньше ранее действующей турецкой лиры (TRL).
Банки и обмен валюты
Банки работают с 8.30 до 17.30, перерыв с 12.00 до 13.30. Выходные дни - суббота и воскресенье. На курортах банки работают без выходных, в субботу некоторые обменные пункты работают до 12.00. В летнее время многие государственные и коммерческие учреждения не работают во второй половине дня. Режим работы часто определяется администрацией конкретного региона. 
Во многих магазинах (кроме супермаркетов) принимаются доллары США или евро, но мелкую сдачу при этом обычно не сдают. Более того, валюту принимают по заниженному курсу, что превращает любую покупку в очень дорогостоящую. Принимаются все виды чеков и кредитных карточек, но не всегда и не везде, часто взимается налог на использование кредиток (иногда об этом нет никаких предупреждений и 5-7% от обналиченной суммы просто списывается со счета). 
В Турции большое количество круглосуточно работающих банкоматов. Во многих гостиницах для оплаты напитков и услуг используются магнитные браслеты или специальные цветные "бусины", которые покупаются по мере необходимости, возврат неиспользованных средств не производится. 
Дорожные чеки принимаются в Турции только в столице, Стамбуле и в крупных курортных зонах. Среди дорожных чеков наилучшие условия имеют American Express и Thomas Cook. Автоматы ATM можно найти в любом городе Турции, многие из них принимают иностранные кредитные карточки. Почти все автоматы имеют функцию переключения языка инструкций. 
Обменять валюту можно практически в любом банке. Кроме банков, услуги обмена предлагает множество небольших обменных пунктов, где курс удобнее, чем в банке. Внимание! С некоторых пор в Турцию пришла тенденция обсчета и обмана клиентов в обменных пунктах. Официально вывешенный на стенде курс работает только при обмене крупных сумм денег (как правило, от $1000), а в любом другом случае курс будет ниже указанного на 20-30%. Все это указано мелкими буквами на турецком языке (если указано вообще), и турист не может этого знать.
совет!
Турецкая валюта неустойчива, поэтому не рекомендуется менять деньги до приезда в страну, и не следует менять сразу всю сумму - курс меняется почти каждый день. Подтверждение об обмене, на основании которого можно обменять неиспользованные лиры, дают только в банках. В Турции множество пунктов обмена, которые работают до 24.00. Курс доллара, как правило, везде одинаков, но в некоторых магазинах можно найти более выгодные условия. Самый выгодный курс - на почте (желтая вывеска с буквами "PTT").В выходные дни менять валюту невыгодно. Наиболее хороший курс бывает во вторник и среду. Частные обменные пункты нередко предлагают более выгодный курс, чем банки и отели. Менять на "черном рынке" довольно рискованно, тем более, что курс отличается не сильно. 
Деньги лучше ввозить в американских долларах или евро - они принимаются почти везде, да и цена в иностранной валюте может быть несколько ниже, чем в турецких лирах (в курортных городах довольно завышены и те и другие). 
Фиксированные цены существуют далеко не всегда, как и везде на Востоке. На рынках следует торговаться за каждую лиру. Если компромисс по цене не достигнут, можно спокойно уходить, но обязательно с улыбкой - либо продавец Вас догонит и согласится продать товар за последнюю названную цену, либо аналогичный товар найдется в соседней лавке и дешевле. 



Шопинг в Турции



Шопинг в Турции - настоящее Эльдорадо для любителей шоппинга. Рынки и базары поразят вас восточными красками, колоритными торговцами, предлагающими все, что вашей душе угодно. Турция - самая дешевая страна Средиземноморья. 
Дешевые изделия из кожи, хлопка, украшения из золота, изделия из оникса и меди, сделали Турцию одной из самых привлекательных стран для покупок. 
Кроме того, нефиксированные цены на товары позволяют туристам торговаться с продавцами. Турция предлагает большой выбор электроники, золота, одежды, товаров домашнего обихода, духов и косметики. 
В ХV веке очень большое значение придавалось керамике и фаянсу. И сегодня Вы можете увидеть декоративные тарелки и вазы, относящиеся к тому периоду. Хорошо развито производство утвари из меди и цинка. Везде можно найти традиционные тарелки, подносы, кофемолки, разнообразные трубки, зеленые или золотистые вазы из оникса, хлопчатобумажные рубашки и накидки. 
Несомненно, самый знаменитый город покупок это Стамбул - там собраны самые лучшие товары со всех уголков страны. 
Большой Базар или Крытый рынок (Kapali Carsi Капалы Чармы) - самый знаменитый и большой из турецких базаров, на его территории расположено около 4000 магазинов. В Стамбуле стоит посетить и Большой Стамбульский базар (Капалы Чарши), в центре которого находится Старый Бадестан, где торгуют старинным оружием и восточными древностями, и Египетский базар (базар пряностей). 
В курортных городах, есть огромное количество магазинов, в которых Вы сможете провести много приятных часов, выбирая что-то из многообразия товаров. В новом порту Антальи расположена «Зона свободной торговли». Здесь Вам предоставляется возможность сделать покупки без пошлин и налогов. Этот свободный рынок, где принимаются все денежные единицы и чеки, открыт только для иностранцев, поэтому не забудьте свой паспорт в отеле. 
Первое правило покупок в Турции - надо торговаться! Отнеситесь к этому, как к своего рода, искусству. Никто не обидится, если цена назначенная Вами будет хоть в 20 раз ниже той, которую объявит торговец. Главное говорите с улыбкой, ведь Вы отдыхаете, к тому же - кто знает, возможно, именно Ваша цифра будет гораздо ближе к истине, чем услышанная от профессионального продавца. Это приятно - делать покупки в Турции, честное слово! Вас угостят в магазине кофе, чаем или пивом, часто даже понимая, что сделка не состоится, - турки очень общительны, и им всегда интересно поговорить с новым человеком и подучить русский язык - ведь он может пригодиться им в дальнейшем бизнесе. 
В Турции следует покупать прекрасные ковры - шерстяные и шелковые. Искусство ковроткачества имеет в Турции большое прошлое. Первые ковры в Анатолии начали изготавливать около 7000 лет назад. Ковры бывают плетеные и тканные. Обычно на турецких коврах, стилизованный геометрический орнамент. Ковры с цветочным орнаментом - это копия иранских. Ковер - товар недешевый. Стоимость его варьируется от сотен до нескольких тысяч долларов. Значение имеет материал, рельефность, красота рисунка. 
Для того, чтобы убедиться в качестве ковра проведите по нему сначала рукой - он мягкий, без «проплешин» в ворсе и краске; затем влажной светлой тканью - она должна остаться чистой. 
В качестве сувениров можно присмотреть себе что-то из национальных керамических или фаянсовых изделий, знаменитых еще с ХV века. И сегодня Вы можете увидеть декоративные тарелки и вазы, относящиеся к тому периоду. Хорошо развито производство утвари из меди и цинка. Везде можно найти традиционные тарелки, подносы, кальяны, кофемолки, разнообразные трубки, зеленые или золотистые вазы из оникса, хлопчатобумажные рубашки и накидки. И может быть национальная турецкая тарелка привезенная из отпуска, положит начало вашей коллекции. 
Пряности, прекрасные вышитые скатерти и постельное белье, национальная посуда, разукрашенные шахматы и нарды - поезжайте и выбирайте. Любой, даже самый скромный сувенир будет радовать Вас долгие годы, напоминая о прекрасной Турции. 
Магазины работают с 9-00 до 21-00, но в курортных районах, где туристы выходят на прогулку только после 20 часов, когда спадает дневная жара - фиксированных часов работы не существует. Часто они работают и до часу и до двух ночи. 



НДС и tax-free в Турции



Взимается НДС (KDV) в размере 15%, почти всегда включаемый в расценки. Отели обычно сочетают его с оплатой за обслуживание в размере 10-15%, рестораны добавляют к счету 15% за обслуживание. Для возмещения налога при выезде следует представить на таможне товарные чеки. По возвращении домой отправьте чек по адресу магазина, после чего будет выслан чек с возмещением НДС (на практике эта схема работает далеко не всегда). При покупке ценных вещей (ковров и т. п.), прежде чем потребовать чек, полезно поинтересоваться, включен ли налог в стоимость товара.



Религия в Турции



Большинство населения – мусульмане-сунниты (до 75%), около 20% - шииты, христиане - 0,2%, иудеи и др. Большая часть населения религиозна и многие сферы общественной жизни проникнуты исламом.
При входе в мечеть или частный дом принято снимать обувь и оставлять её у входа. В многолюдных мечетях, особенно посещаемых туристами, обувь можно складывать в пакеты и брать с собой внутрь. Также рекомендуется закрыть ноги хотя бы до колен. Женщины должны входить с покрытой головой. У входа можно взять косынку и длинную юбку. Лучше не посещать мечети во время молитв. 
Ислам категорически запрещает употребление алкоголя, поэтому купить спиртные напитки можно только в специальных магазинах. Пить алкогольные напитки, даже пиво, в общественных местах считается неприличным. Продажа алкоголя в общественных местах в Турции запрещена. 
В течении месяца Рамадан (рамазан) верующие не едят, не пьют и не курят с восхода до заката солнца. Вечером магазины и рестораны открыты допоздна, но следует воздержаться от курения и еды в присутствии тех, кто соблюдает пост. Конец рамазана празднуют три дня. Накануне праздника места в ресторане необходимо резервировать. 



Правила безопасности



Полиция в Турции сурова, законы жесткие (исключение составляют правила дорожного движения), поэтому в порядке вещей считается остановить на улице пешехода и произвести личный досмотр. Всегда имейте при себе туристический ваучер отеля или его визитную карточку. Не рекомендуется фотографировать женщин в черных накидках, мужчин - только с их согласия.



Медицина и лечение в Турции



Страховка не обязательна, но рекомендуется приобрести медицинскую страховку, предусматривающую оказание медицинской помощи за рубежом, включая эвакуацию больного по воздуху в случае необходимости. При отсутствии страховки с вас могут потребовать на месте оплатить медицинские услуги наличными, а это недешево и уровень здравоохранения часто оставляет желать лучшего. Также рекомендуется приобрести страховку, распространяющуюся на потерю багажа, кредитной карточки и другие непредвиденные обстоятельства. Позаботьтесь о прививках - в Турции наблюдается рост инфекционных заболеваний.



Дороги и правила вождения в Турции



Дороги в юго-западной Турции и в туристических центрах отличаются высоким качеством. Скоростные ограничения в городе - 50 км/ч, за городом - 90 км/ч. Движение правостороннее, но на практике движение часто осуществляется по середине дороги без всякого соблюдения полос. 
Местные водители часто игнорируют ПДД. Будьте готовы к неожиданным остановкам и резким маневрам, совершаемым без предупреждающих сигналов. Избегайте поездок ночью и в сумерках (турки часто ездят без огней и могут останавливаться прямо посреди дороги), а также во время дождя или снегопада. Также снижается безопасность движения во время месяца Рамадан и других религиозных праздников. Пешеходы часто перебегают дорогу, словно не замечая движущегося транспорта. 
Следует быть готовым к проверкам документов, производимых полицией. Всегда следует иметь с собой документы на машину, права, страховку или их копии. 
При въезде в Турцию на своем транспортном средстве на срок менее 3-х месяцев таможенные документы не требуются. Международные водительские права не обязательны, достаточно иметь российские права, техпаспорт автомобиля и свидетельство о страховании ответственности. Страховой полис можно приобрести и на границе. Международное страховое свидетельство ("Грин-кард") действительно по всей стране, если в нем имеется специальная отметка страховой компании. Перед выездом необходимо проконсультироваться о правилах - они часто меняются.



Автобусное сообщение в Туpции



Автобусное сообщение в Турции развито отлично. Подавляющее большинство автобусов современные, чистые, оборудованные кондиционерами и биотуалетами. Автобусное сообщение быстрее и эффективнее железнодорожного, особенно на малые и средние расстояния. При этом стоит иметь в виду, что поездки протяженностью 10 и более часов могут быть чрезвычайно утомительными и здесь лучше отдать предпочтение спальным вагонам поезда. 
В последние годы в результате резкого роста цен на бензин поездка на автобусе стала дорогим удовольствием, по тарифам вполне соответствующим аналогам в Западной Европе. Например, путешествие из Стамбула в Анкару, которое в 2003 году стоило всего $15, в настоящее время обойдется в $25-28. А путешествие на автобусе через всю страну, к примеру, из Стамбула в направлении границы с Сирией (Антакья), обойдется в $60-70, что немногим дешевле авиаперелета в том же направлении.



Городской транспорт в Турции



Самым популярным транспортом в Турции являются автобусы и минибусы (долмуши). Номер и и маршрут следования (конечные остановки и несколько промежуточных)обозначены на табличке, которая находится на лобовом стекле. Средняя стоимость билета в городе - около $0,5. В Стамбуле и в Анкаре билеты следует покупать заранее в газетных киосках. В Мармарисе, Анталье, Аланье, Бодруме и многих других городах проезд оплачивается непосредственно водителю при выходе из автобуса. Долмуши останавливаются в любом месте по требованию пассажира, автобусы - только на остановках. 
В Стамбуле действуют метро, трамваи и монорельсовая дорога.
Такси
Такси достаточно широко распространены и достаточно дешевы, средняя стоимость 1 км различна в разных регионах (оплата должна производиться только по таксометру). В ночное время (GECE, с 24.00 до 6.00) действует двойной тариф. Дополнительная плата за заказ такси по телефону не взимается. В качестве чаевых можно округлять сумму до целого числа. При переезде через Босфор пассажиры обычно платят дорожный налог. 



Железные дороги и поезда в Турции



Железная дорога (ТС Devlet Demiryollari, TCDD, DDY) связывает многие города Турции, но путешествие поездом занимает, как правило, значительно больше времени, чем на автобусе. Путешествовать скоростным поездом (mavi tren, ekspres или mototren) между Анкарой, Стамбулом и Измиром довольно приятно: эти поезда более комфортабельны и лишь незначительно дороже, чем автобусы (Внимание! Название станции не всегда совпадает с названием города! Например Basmane - это Измир). Билеты на все скоростные поезда нужно заказывать или покупать заранее. Действует ряд скидок: на билеты туда и обратно - до 20%, для студентов и супружеских пар - от 20 до 30% и т. д. 
Вагоны подразделяются на несколько видов: "Pulman" - сидячие места, "Yataklı" - двухместное купе повышенной комфортности, "Kuşetli" - четырехместное купе (напоминает российское купе), "Kompartımanlı" - четырехместное сидячее купе. 
Средняя стоимость проезда в сидячем вагоне второго класса: 
Из Стамбула в Анкару - $15-20, 8 часов (доплата за 4-местное купе - $10) Из Стамбула в Измир - $14-16, 12 часов (доплата за 4-местное купе - $10) Из Стамбула в Карс - $35-40, 37 часов (доплата за 4-местное купе - $25)
Турецкие железные дороги осуществляют сообщение по нескольким главным направлениям: 
Стамбул - Анкара; Стамбул - Анкара - Эрзурум - Карс; Стамбул - Эскишехир - Измир; Стамбул - Анкара - Кайсери - Ван (далее в Иран); Стамбул - Конья - Мерсин - Адана - Газиантеп (далее в Сирию); Стамбул - Эдирне; Измир - Памуккале - Ыспарта; Адана - Искендерун.
В настоящее время в связи с резким повышением тарифов на автобусные перевозки (примерно вдвое за последние три года) поезд становится довольно удобным и недорогим способом передвижения по стране. Число линий расширяется с каждым годом, растет и скорость передвижения.



Прокат автомобилей в Турции



Аренда автомобиля не представляет сложностей, в стране представлены основные мировые компании по аренде автомобилей. Можно найти множество компаний, предлагающих услуги по аренде транспортных средств (вплоть до мопедов и мотоциклов). Примерные цены в Стамбуле - от $42 в день и $264 в неделю за машину эконом-класса. Пробег не ограничивается. Нижняя возрастная граница, с которой разрешается аренда транспортного средства - 19 лет, машину среднего класса - 24 года, высшего - 27 лет. Потребуется предъявить паспорт (или его ксерокопию, если паспорт забрали в гостинице), водительские права (стаж не менее года) и кредитную карточку (либо крупный залог наличными - до $500). В случав продления договора цена аренды снижается на 10% при аренде на срок долее 7 дней. Аренда через службы отеля упрощена. Обычно в бак машины заправлено ровно столько бензина, чтобы можно было доехать до ближайшей бензозаправки, так что стоит сразу поинтересоваться, где она находится.



Необходимые телефоны и адреса в Турции



Справочная - 118. 
Туристическая Информационная Служба Стамбула - 212/663-0793. 
Измир - 232/274-2214. 
Алания - 242/513-1240, 513-5436. Факс 242/513-5436. 
Анталья - 242/247-5042, 247-0541, 243-1587. Факс 242/247-6298. 
Экстренные службы
Полиция - 155. 
Скорая помощь - 112. 
Пожарная охрана - 110. 
Турецкий Автомобильный Клуб - 212/231-4631. 

